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૧૦૦૧ જેતોગ્રાર ઉપરથો શાહીના રશાધ કાહાડ 
વાની રીત---ે રતોમાફની ઉપર લખવાની કાલી સાહીને! દાઘ 
પડયે! હોય તો “ ડાઈલ્યુટ શોહ્યુશુન આઇ૪ ઓકઝાલીક એસીડ '. 

પીછીથી તે દાધ ઊપર લગા્‌ડનુ' 

૧૦૦૨ “તરેસીંગ કલાહ?? ખનાવવાની ર૨0ન્‍-- 
“તેડા ખાલશમ'' તે તરપીતનમાં પીગલાવી ત્તેમાં વેલાતી એરડયા 
તેલના થોડાં ટીપાં નાખી મેલવવા. એ વારનીસ કપડાં ઉપર પીછીથી 
લગાડવું. 
૧૦૦૩ “' તરેસી ટેટ પ્‌ષર ?9? ખનાવવાનો જીત-- 
અરધો આંઊંસ “બાલશમ આશ કેનેડા” માં પાઅઆ આંઉસ “સ્પીરીટ 
મ્મામૂ તરપીતન” નાખી એક શીશીમાં નામીને ખુખ હીલ્વ હીલવ 
કરી પીમલાવી સેલવી નાખવું. પછી સારા “તીશયુ પેપર” ની એક 


_ખબાજુપર નરમ પીછીથી લગાડવું, પછી એ[૨ન ઉપર સુકાતું નાખવુ. 

(જુઓ ખીજ રીત ના૦ ૬૬૨) 8. 156. 

“ ૧૦૦૪ કાગજ વલગાવવા સાટે ઝુ'દરની સીસી-- 
“ આએ રીતને બનાવેલો ગુંદર કાચની નાહાની સીસીઓમાં ભરી વેચ 
. વામાં આવેછેઃ--“ રેક્ષત્રીત ” (૪૯%ા1૯) ૨ ભાગ, “ આસીતીક 
“ભસીડ' ૧. બાગ, પોણી પ ભ્રાગ, “એલ કોહોલ” ૬ ભાગ. એ ખધાને 
.. મેલવી નાખવુ'. * 
“.. :૧૦૦૫ લાકડાંની પેટીઓ તથા પીપો ઊપર 
ક માર્ક પાડવા, માટેના ૨ 'ગ--દીવાની કાજલને તરપીતન 





. ૧૮૨ ી પર્ચુટણુ બનાવટો તથા હુ'તરે. 


તેલની અ'દર્‌ સેલવી તાખવી, બએેલવતી વખતે તેમાં યોડું' અલસીનું 
તેલ નાખી બધાને સારીપેઠે મેલવી દેવો. એ રગ અથવા સાહીને। 
માર્કો પછીથી પાડવો. (જુએ બીજી રીત નામ ૧૦૦૬) 

૧૦૦૬ આુૌજી રીત--દીવાની કાજસને પીગલાવૈલા સરસ 
શ્રમને પાણીમાં શારીપેડે ધુટી નાખી લષખખાએ એવું પાટલું કરવુ. 
પીછીએ કરી એ શાહી અથવા રગનો માર્કો પાડે. 

૧૦૦૭ જસત ઉપર કાગજને વલગાવવાની રીત 
આટાની લાહીમાં યે!ડું તર્પીતન તેલ નાખી મેલવી દેવે।. 
૧૦૮૯ બુવને પાણી નહી લાગે એવા (વાતર 


શુરૂર) કરવાની રીત--મટોડોના એક વાસણુમાં અલ્સીનુ 
તેલ એક પેંટ રેડી તેમાં બકર્‌ાતી ચરબી અર્ધો રતલ, મધ માખતું 
મીત અરધો રતલ અને રાજમને! એક કટકે! નાખી ચુહ્લા ઉપર 
મૂંજી તાવીને લાકડીથી હીલ્રવ હીલવ કરી મેલવી નાખવું. પછી એ મેલ 
વ્રણી જરા જુકી જેવી ગરમ હોએ તેટ્લાંજ પીજીએ કરી ુતની ક 
લગાડવી, શુકાયા પછી ફરી ખીન્ને હાથ પીછીથી લગાડવે।. 1. 
1૧૦૦૯ ચીતાર પાડવાના કાગ૦ને તેલથી પાર 
..“..શક કરી પાછુ અસજ સ્થીતોમાં કેમ લાવનુ' ?-- 
. ક્રાગજ ઉપર પ્રથમ એર્ર્ડ'યુ' લગાડવું જેથી તે પારદર્સક થશે. તે ઉપર 
ચીત્ર ઊતારી લીધા પછી “અહૃદાહલ” ના પાણીમાં કાગજને ભી% 
વીઆથી તેઘ તેમાંથી પાછું દુર થઇ જરો. 

૧૦૧૦ પોજ્ઞાડયર કોતરનારી મેલવણી-- 
“આસીટીક એસીડ” ૪ ભાગ મેજરથી માપીને લેવુ. પછી તેમાં ૧ 
ભાગ “સ્પીરીટ આક વ#ઈન” નામી મેલવી દેવો, પછી તેમાં ૧ ભાત 
“તાપત્રીક એસીડ” હુમેરો. જે તખખતી ઉપર કે તરવું હાય તે તખતી 
ઉપર મીનતુ' પર્‌ કરી જીણા શુઇઆથી તે કાતરી કાહાડવુ, અતે તેની 
(રતી બાજીપર મીનની પાલ કરવી, પછી તેમાં એ મેલવણી રેડવી એ 
ટલે એક મીનીટમાં તે તે પે[લાડ કોતરાઇને ખોધલે રગ થશે અને 
પ થીતે ૧૫ મીની:માં ઘેરા ૨'ગનુ' થરો. જેમ વધારે વખત રેહેશે તૈમ 
તે ઊડુ' કોતરાતુ' જશે. 8. 128. 

૧૦૧૬ ત્રૉબાષર કોતરનારી સેલવણી--“નાઇ 
ત્રીક એસીડ” ૧ ભાગ અને પાણી ૪ ભાગને મેલવી દેત્રો. એ મેલવણી * 
ત્રૉંબાનો ઉપર નાખ્યા પછી પાઆ કલાકથીતે એક કલાક સુધી રા મ 
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અવું. જે તખનીપર્‌ કોનરવું હોય તે તખતીપર્‌ મીનતું પડ કરવું. પછી 
ણા શુઈઅ.થી તેની ઊપર જે કાંઈ કોતશરથુ' હોય તે કોતરી કાહાડનુ 
અને તેતી [રતી બાજીપર મીનની પાલ કરવી.* પછી તેમાં એ 
મેલવણી રેડવી કે જેથી એમાંનું અસીડ બાહા? ધોલાઇ નહી નય. 
જેમ વધારે વખત રેહશે તેમ ઊડું કે।તરાતું જશે. 

૧૦૧૨ ખાલને શુમારા કરવાની રીત--માથાના 
ખાલને સા૪ કરવા માટે ઇડાની શક્રેતીમાં થોડુ' પાણી અને જરા “લવ 
હર્‌ વાતર” નાખી સારીપેઠે ડીલવ હીલવ કરી મેલવી દેઇ એ મેલવણી 
બાલમાં ચોલીને લગાડવો. પછી શેન પાણીથી બાલને સાફ કરવા, 
એટલે બાલ શ્ુમારા થશે. ”. 131, 

૧૦૧૩ રખરનુ' તેલ કાહેડવાની રીત--એક કહ 
શમાં હ રતલ સરસીયુ તેલ રેડી ચુહુલા ઉપર્‌| સુઝી એક ર્તથ 
“જડીઆ રબરનતે કાપી જીણા કટકા કરી તેમાં નાખવા અને રબર પી 
ગલી જાય તયાં શુધી ધીમી આંચપર ખડખડવા દેવો. 3. 183. 

૧૦૧૪ કાચના ગોલાગોને *“૬૨થી રૂપેરી કરવા 
ની રીત--એક આંઊસ સોજા સીસું, અને એક આંઊસ માછ 
કલાઇતે એક રશેોછી લોહટાંની કહરાઇમાં નાખી ચુઠુલાપર મુક તાવીન 
મેલવી દેવો. પછી તેમાં તરત એક આઉ સ “બીસમઠં” નાખવી. પછી 
તેની ઉપર જે કચરો મેલ આવયો હોય તે કાહાડી નાખી ચુહુલાપરથી 
કરાને ઉતારવી. પછી તેમાં દશ આઉ'સ જીવતો પાર તરત નાપપી 
સ'ભાલથી હીલવ હીલવ કરી મેલવવું. પણુ એમ કરતી વખતે તેનો 
ધુવો દમમાં જય નહીં તેની ખુબ સભાલ રાખવી, કેમકે એ ધુ'વો 
દમમાં જવાથી ઇન્ન કરેછે. પછી એ મેલવણીને મટોાડીની નલીમાંથી 
કાચના ગોલામાં રેડી તેને ગોલ ફેરવવા માંડવું કે જેથી મેલવણી 
સધલી ખાજીપર શરખી રીતે ફરી વલે. ₹. 216. 

૧૦૧૫ સ'ગેમરમરની લાડીને સાર્‌ કરવાની રીત- 
| “સે[૩ા”9 ર્‌ ભાગ “પમીશસ્તોન” (12171160 51016) ની ભુઝી એક 
“ભાગ તથા એક ભાગ ધણુ બારીક વાટેલે ચાક. એ બધાને મેલવી 
| ખારીક ચારણીમાંથી ચાલી કાહાડી તેમાં થોડું પાણી મેલવવું', પછી 
એ મેલવણીને સ ગેમરમરની લાડી ઉપર ખુબ મસલવી જેથી તેની 
“પર્‌ પડેલા દાર નીકલી જશે. પછી તેને સાષુના પાણીથી ધોધને સાફ 

“ફર્‌ી નાખી. (જુએ ખીજ રીત ના* ૪૬૩૭) 
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૧૦૧૬ સુષ્ણાના હ્ાઘ કાહડવાની રીત--જે વસતુ 
પર્‌ ચુણાના દાધ પડયા હોય તેની ઉપર થોડો સરકો લગાડીને સફ 
કરવાથી નીકલી જરે... 4 ' *.. ક ડે 

૧૦૧૭ સાહગનીનો સામન સાક્‌ કરવાની રીત- 
“જ્પીરીટ આઇ તસપેતનાપ્ન” મોં મીન પીંગલાવીતે તે સામત ઉપર 
લગાડવુ' ત્મયતે પછી મજખુત હાથે એક પલાતેલતા કપડાં વતે તેતે ધસી 
ને સા કરવુ. * . 

૧૦૧૮ રૂણુ' સામ કરવાની રોત--“પ્રીપેરડ ચાક” 
૮ મમાંકા'સ, તરપીતન ૨ આંઊ'સ, “એલકોહલ” ૧ આંઉ'સ, “સ્પી 
રીટ આક કેમદ્‌ર્‌? ૪ દરામ, “દીકર આઇ આબેોન્યા” ર૨ ૬રામ. એ 
બધાને મેલવી નાખવા. પછી જે રૂપાકામ સા૪ કરવુ' હેય તે ઉપર્‌ 
આ મેલવણી વાડલાથી ધસડીને લગાડવી. પછી થોડા વખત સુધી 
જુકાવા દેઈને પછી સાઇ કરવુ, 3, 28. * 

૧૦૧૯ કલઈઇના યતરાના બનાવેલા દાખળડાષર 
લેમલ વલ્ગાવવાની મેલવણી---એક વાસણમાં શોજે સરસ _ 
નાખ? તેતે પાણીમાં પીગલાવે!, પછી તે પીગલાવેલા સરસતે 
“કેલદ સરકામાં નાખી ઉકાલવો અને ગરમ થતી વખતે તેમાં 
ઝીણે ઘેલો ધઉનો આતે. નાખીને એ મેલવણી લારી જેવી જાડાં 

કરીને ચુહુલાપર્યો ઊતારી પાડવું. 

૧૦૨૦ ગ્માગ હોલવવા માટે “હેન્ડ ગરેનેડ??- 
સાધારન ન્પમખ ૨૦ રતલ, નવશાગર ૧૦ રતલ અને પાણી ૭ ગયા 
લત. એ બઅધાતે પીગલાવી કાચના મોદટા બાતલાએમાં ભરી મજ 
ખુત ખુચ માર્વે।, પછી એ બાતલાએ આગની ઊપર ન્નેર્થી ફે'કવા 
એટલે બાતલા ભાગી જપ્તને તેમાંતુ' પાણી આતશ ઊપર પડીને આ 
ગતું જેર નરમ પાડશે. પણુ એ બાતલાએ। ધણાજ પટલા કાચના 
અનાવેલા લેવા કે જેથી તે બાતલાને કાંઈબી કઠંથુ ચીજની શામે જેર 
માં ફે'કવાથી તરત ભાંગીને કટકે કટકા થઇ જાય. ' રા 

૧૦૨૫ ૨'ગનો ષીછીઓ ર*ગથી શુકાઈને ક્રઠણુ 
પથર જેવી થઇ ગઇ હોય તેને નરમ કરવાની રીત-- 
તેવી પીછીઓને તરપીતન તેલમાં બેલી સખવી. પણુ તે તેલને મોહે 
' થોડે કલાકે ખદ્લીઆ કરી બીન શાન તેલમાં. પાછીઓને બેથી 

રાખવી, એટલે તરપીવનથી તે પીછ્ીમાનો' રંગ પીગ્લી જપને નર્મ 
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થશે. જે પીછીથી રગ લગાડયા પછી તેત્રી પીછીઓને તરત તર્પી 
તન તેલમાં ધોઈ કાહાડી હોય નતો નરમ રેહશે. જુ 
૧૦૨૨ કજ્ાઇ કીધેલાં વારાણમાં કલાઈ સાથ 
સીચુ' મારેલુ* હોય તે શોધી કાહડવાની રીતનન્કલાઈ 
મરતે જે વાસણુ કલાઇ કરવા આપવામાં આવેછે તેમાં તેઓ મોધી 
કલાઇતે લીધે ચોખ્ખી કલાઇ વાપડના નથી, પણુ સીસાતી શૈલવણો 
વાલી કલાઈ વાપડેછે કે જે મેલવણીમાં ખે ભાગ સીસુ' અને ખક 
ભાગ કલા૪ આવેછે તમને એવી મેલવણીથી કલા થયલાં વાસણોને 
ભોજન પકાવવાના ઉપયોગમાં લીધાથી સીસાંતુ' ધીથુ' ઝેર ખોરાકમાં 
પસર આપણા ખાવામાં આવેછે જેથી આગલ માલતાં તનદરોાશતી 
સાં ધણો! ખીગાડ કરેછે. દાકટર ડી. મેકડોનલડ એવો ઊપાય બતાવેછે 
૩ કલાઇગરોા જે વાશણે કલાસ કરી લાવે તે એકદમ ઉપયોગમાં લેવા 
અગા9 તે વાસણુ ઉપર્‌ ચોખ્ખી કલાઈ લગાડીછે કે નહી તે વીશે 
તપાશ કરવાને કદી પછાત પડવુ નહી. તે રીત એછે કેઃ--એક કલા 
૪ના વાસણુ ઊપર એક સફેદ કપડાંની સ્રા ચીડી લધ્ને ધસડો, પણુ 
ન્તે બસડવાયી પેતસીલના સરખે! કાલે દાધ માલમ પડે તે જાણુવું 
% સીસાની મેક્વવણી અ'દર મારવામાં આવીછે. -” 
૧૦૨૩ ગુ'દર જુગઇ નહી જાય તેમજ ગરમ હ 
વાથી ખરાખ થઇને ખાતો વાશ નહી મારી ગ્માવે 


મેવો કરવાની રીત--ખાવલનો ગુંદર ૧ રતલ લેઇ તેમાં 
 રાહર્‌ ખાતલી પાણી રેડી પીગલાવવે.. પછી તેમાં લવ'ગના તેલના ૫) 
'થી ૧૦ ટીપા નાખવા. એવી રીતતે! બનાવેલો ઝુદર લગાડયા પછી 

જભદી શુકાઇ ન્નયછે. સ ન 

૧૦૨૪ સરકામાં ભેલેલી “સલઝ્રુરીક એસીડ 7 

 સોધી કાહડવાતી રીત--સરકામાં “સલફયુરીક એસીડ” બેલે 
, 'લીછે કે નડી' તે શોધી કાહડવા માટે થોડો સરકો લેઇ તેમાં થોડો 

| સ્તાર્ચ ” (એક જાતનો કાંતો આટો) નાખી મેલવી દેવો. પછી તે 

, ને અરધા કલાક સુધી €કાલવે. પછી નેને થડે પડવા દેવા. જયા 

..૨ ધણો થડા પડે કે તેમાં “આયેદાઇત શોષ્યુશન”ના થોડા ટીપા 

(નાખવા એટલે જે તે સરકામાં એસીડ ભેલેલી હશે તે તેના ૨ 

- “બલુ' થરી. કે જ. ી 
૧૦૨૫ સરકામાં ભેલેલી “નાઇત્રીટ ખએેસીડ?? * 





૧૮૬ પરચુટણુ ખતાવરા તથા દુ'નરો. _ 


સેોધી કોહડવાની રોત--“રોલ્યુશન આક રાલટેટ આફ ઇ 
દીગા”માં યોડો સરકે નામી મેલવી દેવો, એટલે જે તેમાં “'નાઇત્રીક 
એસીડ” ભેલેલી હશે તો એતો કઇ પણ રગ જ્યારે નહી અથવ 
પીલા રગની એ મૅલવણી જણારે. ] 

૧૦૨૬ રાતા વાઇન દારૂમાંથી ભેલેલ્રી ક્ટકી સે! 
ધી કાહડવાની રોત--પેોડે રાતો વાઇન દારૂ નગ્રુના તરીફે 
લઇ તેને યોડી મીતીટ ઊકાલવોા એટલે ને તેમાં ફ્ટકી ભેલેલી હશે 
તતા એ દાર ૨ગડા જેવો થઇ જરો, અને જે રોજો હરે તો એમનેધ 
એમ રેહશે. 

૧૦૨૭ સીડદા, ચાંદ (“સમેડલ??) તથા ઉડકટ 
ઉષરથો છાય મથવા નકલ લેવાની મીશ્ર ધાતુની મે 
લવણી--“બીસમડ” ૪ ભાગ, સૌંસુ રા ભાગ, કલાઈ ર ભાગ 
જુણુ। ગસાયલા સીસાતા તાઇપ ૧ જાગ. એ બધાને મધ્યમ ગરમા 
માં તાવીને મેલવી નાખો. 

૧૦૨૦ “ક્રીસોરીન” નામની ધાતુ--આએ મેલવણી 
ની ધાતુ ર'ગમાં ૧૮ ચીતે ૨૦ “કેરેટ” સોનાને બરબર મલતી આ 
વેછે. હ્રાંબુ| ૨૦૦ ભાગને તાવી તેમાં ૫૦ ભાગ જરાત નાખી મેલ 
વી દેવો. એ ધાતુના ઘડયાલના કટલા વગેરે બન્પવવામાં આવેછે 
એ ધાતુતો ચલકાત શાર નીકલેછે. ર 

૧૦૨૯ “ પ્રીસીસ મેતહ'? નાત્રની ધાતુ--ઝાંળુ' 
૬ ભાગ અને કલાઇ ૧ ભાગતે શાથે મેલગી દેવો. આએ મેલવણી 
સોનાને ર ગને મલ્તી થાયછે. 

૧૦૩૦ “પીંચબેક?? નામની ધાનુ-આએ ધાતુની મેલવ 
ણીતો રગ સોનાના જેવો થાએછે. “પીંચખેક” નામનો એક પગ્ને 
૭૭ કસખોછે તેપરથી ગે ધાતૃુતુ નામ આપવામાં આવયુ છે, કેમકે એ 
ધાતુ' પેહલા તે દેશમાં બતાવવામાં આવી સતી. ત્રાંખુ' ૯૦ ભાગ અ 
ને.જસત ૩૦ ભાષ. પેહલા ત્રાખાને તાવી પછી તેમાં જશુતતે મેલ 
વી દેવું. ી 

૧૦૩૧ સેનાને મલતી આવે એવી ધાતુ--૯૦ થી ' 
૧૦૦ ભાગ ત્રાંખુ પ થો છા ભામ “એલ્યુમીનીયમ” 'અને ૨1 ભશા * 
ગ સે[વું. એ બધાને સાથે તાવીને મેલવી દેવો. ગમે ધાતુ સોનાને એ 
. હલીતો બસબર્‌ મલતી આવશે કે તે એકાએક તરત પારખી શકાશે : 


ધરશુટણુ બનાવટો તયા હુ'નરી, ન. 


નહી. એ ધાતુની મેલવસી “કેટલીક ન્તતની જુવેલરી ખનાવવામાં સોના 
ને ખદલે વપડાયછે. ' 
 શૃવઢર રૂપાને મલતી ગાવે એવી સીશ્ર ઘાતુ- 
૨૫ ટકા' “મેનગાનીઝ” (પ &087059), ૫૫ ટકા ત્રાંબુ અને ર૦ 
ય્કા જશત. એ બધાતે તાવીને મેલવી નાખવુ' (જુએ બીજી રીત 
નાંન ૧૦૩૩) 
૧૦૩૩ બજ રીત-પ ટકા “મેતગાનીઝ”, ૧૦ ટકા “ની 
જલ”, ૪૫ ટકા ત્રાખુ' અને ૪૦ ટકા જસત, એ ખધાને તાવીને મેલ 
લવી નાખવું. (જુગમા ત્રીજ રીત નાંક ૨૧૦૩૪) 
૧૦૩૪ ત્રીજી રીત--પ ટકા લોહેહુ, ૨૦ ટકા “મેનગા 
નીક”, ૬.૫ ટકા “નીકેલ” અને ૪૦ ઢકા જસત. 
૧૦૩ય પેરીશ સેટલ નામની ધાતુ નાલ ટક# 
ભાગ, નીકેલ ૧૬૦ ભાગ, કલાઇ ર૦ ભાગ, “કાખાલટ” (€૦૦&મ0) 
૧૦ ભાગ, લોહટુ પ ભાગ અને જશત ૬ ભાગ. 
૧૦૩૬ સાધારન (“કેમન??) ટાઈમ બનાવવાની 
ધાતુ--સીસુ' ૭૫ થીતે ૮૦ ભાગ, “એનીતીમની” ૨૦ થી ર 
ભાગ, ત્રાબ્ું ૪ ભાગ, (જીઓ ના।૦૧૦ 3૫૭) 
૧૦૩૭ ફક્રે'ચ ટાઈપ મેય્લ--સીસુ' પપ ભાગ, એનતીમની 
૩૦ ભાગ, કલાઇ 1૫ શાગ. 
૧૦૩૮ મ્યુઝોક પ્રીંટીગ પલેટ બનાવવાની ધાતુ'--કલાઇ 
૧૦ ભાગ, જશત ૧૨&ભાગ, એનતીમની ૩ ભ્રાગ, ત્રાંખુ ૧ ભાગ અતે 
સીસું ૭૪ ભાગ. 
૧૦૩૦ ગરેણા બનાવવાની ખ્રૉઝ ધાતુ--ત્રાંબુ ૮ર ભાગ, ૩- 
શાપ ૩ ભાગ, જસત ૧૮ ભાગ અને સીસુ' ૨ ભાગ. (જાએ! ખીજ 
રીત નાન ૧૦૪૦) 
૧૦૪૦ ઓજ શીત--૮૩ ભાગ ત્રાંયુ, ૧૭ ભાગ જસત, ૧ 
'ભામ કલાઇ અતે અરધો ભાગ સીસું. 
૧૦૪૧ ડુ'ડક પેદા કરનારી મેલવણી એ।--આએ નીચલી કોણી 
મેલવણીની અદર પાણીનું વાસણ અથવા દાર્ની બાટલી મુકશે તો 
હેડે થઇ જરે:--નાઇત્રેટ આપ એમોતીઅમ ૧ જાગ અને 

'પાણી ૧ ભાગને શાથે મેલરી નાખવુ. (“જએ ખીજ રીત નાગ ૧૦૪૨) 
૧૦૪ર ખોજ શીત--૪  ભ્રાગ નાણત્રેટ આ એસે!તીઅમ 
“તે 3 ભામ પાણી શાથે મેલવી નાખવુ (જુંઓ ત્રીજી રીત નાથ ૧૨૪૩) 


૧૮૮ ' “પુરુ અતાવટે- તયા હુનર, 


૧૦૪૩ ૪ રીત-ુરલે. તવશાગંર ૩ ભાંગ, શુરેો'ારે જ 
- શાગ પોટાસીયમ કશોરેટ ૬ ભામ. ગને પાણી ૧૦ ભાગ (ગા 
“ચોથી રીત નાન ૧૦૪૪): 

૧૦૪૪ ચોથી શકા પુરેલો ભ્રમ પ શામ, સુરા 
ખારતો ભુકો પ ભાગ, અને ૮ જ્ઞાગ “ગલોબર્‌ સોલ્ટ (ઊદાણંલા”# 
8811) અને' ૧૬% ભામ પાણી (જાએ પાંચમી રીત નામ ૧૦૪૫૦ 

૧૧૪૫ પાંચમી રીત--આખ્સને ભાંગીતે બારીક કીધેલો જુકો 
3 ભાગ અને તીમખ ૧ ભાગને શાથે મેશવી નાખો (જુએ છઠી 
રીત નાન ૧૦૪૬) 

૧૦૪૬ છથી રોત--આઈસને માંગીને બારીક ભુક્ ૧ ભાગ 
અતે નીમખ ૧ ભાગ (જીએ સાતમી રીત નાન ૧૦૪૭) 

૧૦૪૭ શાતમી રીત--આઇ સને! ભુકો ૩ ભાગ અને ૨ ભાગ 
“ડાઇલ્યુતેદ શક્ષદ્યુરીક એસીડ. 

૧૦૪૮ ઈડામાધી મરઘી કે મરો નીકલરો તે જાણવાની 
કલા--ને. ઈ'ડાતે એક છેડે જરા કરચલી હોયતો! મરધોઃ નીકલર્‌ 
અને નને ખ'ધે છેડા શાક શુવાજા હોયતો મરધી નીકલવાની એવુ 
સક પૂરે ચમેત પોતાની તરણુ વરશ વેર તપાશ કરીને ખાતરીથી કહી 
શકેછે. : 

૧ત્૪ર હાથીદાંતતે રૂપાંના હર ચહડાવવાની રીત--“ના 
પ્રવેટ આપ્‌ સીલવરના પીગલાવેલા પાણીમાં હથી દાંતના કકડાને 
જ્યાં સુધી ઘેરા પીલે -ર'ગ પકડે તયાં સુધી બોલી રાખવુ. પછી તેતે 
ખઆહર્‌ કાહડીને પાણીયી ભરેલ। તમદેલમાં નાખે પછી એ તમદેલને 
લઈ જઇ તણ કલાક સુધી [તડકામાં રાખ્ધી મુકો જ્યાકરે તે હાથી દાંત 
ઊપર કાલેત રગ ચહરડી બધુ કાલુ જેવુ થાય કે તેને ખહાર કાહડી 
તે કાલા ૨ગને સોજા કપડાથી ચોલીને સાછ્‌ કરરે વો શપેરી રગતું 
તે હાથીદાંત થશે. . 

૧૦૫૦ ખોટો હાથીદૉત કેમ અનાવવો?--આપસી'ગલાસ . 
તે બરાંરી દારૂમાં તાખે# તપા ૪ડાના કટલાનેો ઘણોજ ખારીક ભુક્ઠા _ 
કરી તેમાં નાખી મરમ કર મેલવીને લાહી જેવું કરે. “જે ગને ૨'ગી. .: 
ન કરવું હોયતો એમાં કોઇમી “તતો રગ નાખી મેલવવું પછી મોલડ 
'શ્રાં તેલ લગાડી આ મેલવણી ગરમ હોય તેટલાંન તેમાં રેડી દેઇ . 
તે સુકાય તાંહાં સુધી રેઠ્વા દેવો. એટલે જેવા આકારતો, મ મ 
તેવો આકાર પકડશે, પ ી 


પશ્ચુટણુ ખનાવરો તથા હુ'નરો, રક 


. શવ્ધર નવો જાતનુ' ખોટુ હાથીદાંત--સફેદ ચીપડા લાખ 
૧૦ ભાગ, હાથીદાંતતો વેહર ૮ ભાગ, “એસીતેડ આક્લેડ,, જા] બાગ 
“કપુર પ ભાગ, એ બધીચીન્ને તૉલીતે લેવી. પછી એ બધાતે ' લેલી 
“રૃ ગરમ કરી શુકવીતે ભુકો! કરી પરેશમાં દાખી દવે. 

૧૦૫૨ ર્ખર્ની ખુ'બાની પાણીની નર્લ એ શકઈ ગઈ હેય 
તેતે પાટટી નર્મ કરવાની રીત--તેવી તલીઓને પેતરોલીયમ તેલમાં 
ખોલી કાકડી ખે દાથડા શુધી તાંગી રાખવી જેથી તેમાતુ તેલ ટીપાઇ 

જરી. એ પ્રમાણે એક બે વખત કરવું. 

૧૦૫૩ ખાતલીઓપર મારેલા કાગજના હૈખલોને જલવ 
વાની રત--ઇડાની ગાલી કાહડેલી સફેતીને નરમ પીછીએ કરી તેવા 
લેખલે! ઉપર તેતો એક હાથ મારવે। પછી તેને આત શને તાપ દેખરાવને। 
અથવા ઉકલતા પાણીમાંથી નીકલતી ગરમ વરાલ ઊપર તે સેતી બ- 
ધાછ૪ જાય તાંહાં સુધી ધરી રાખા. જયારે તે સુકાઇ જશે એટલે પા- 
૨૬રશક જણુરો તય! તેની ઊપર તેલની અથવા પાણીની કળબી અ- 
શરૃ થશે નહી. 

ી ૧૦૫૪ ગટા પરચાની મેલવણી--આગએ મેલવણી તુરાઇ, 
આરશીની ૪૨૫ અને ખીન્ન સોજાયમાન સામન ખનાવવાતા કામ; 


માં આવેછે--ગટાપરચા ૪ ભાગ, વેહલબોાન ને ભુ અથવા 


સી'ગડાની ખારીક છેલ ૨ ભાગ, એ બધાને તાવી પીગલાવી લવી 
દવો, (જુએ બીજી રીત નાન. ૧૦૫૫) 
૧૭૫૫ ખઈ રીત--મટાપર્ચા ૩ ભાગ, હાથીદાંત અથવ! 
હાડકાનો વેહર ૧ ભાગ, પાઇપ કલે ત્મરધો ભાગ. એ બધાને અ] 
તશ ઊપર મુઠી પીગલાવીને મેલવી દેવો. એ મેશ્રવણી ઉપલી મેલ- 
વૃણી કરતાં કઠણયુ અને ખોલ્લા રગની યશે. 
૧૦૫૬ છરીએઓની ધાર્‌ કરવાને તથા પારા કરવા માતે 
કુયુડ્ની મેલવણી--ડુચુક (080૫1૯10૫૯) ૨૮૦ ભાગ, પાઉદર, 
“૪મેરી ૧૧૨૦ ભાગ, દીવાની કાજલ દ્રે ભાગ એ બધાને સુઠુલા 
. ઉપર સુકી મેલવી નાખવું (જીઓ ખીલ રીત નાન ૧૦૫૭) 
“.. ૧૮૦૫૪ ખીણ. રીત--ડચુક ૧૮૦ શભ્ઞગ, ગ્રૅફાધ્દ ૫૧૨ 
શા, દીવાની કાજલ ૬રં ભાગ એ ખધાતે તાવી ગેલવી નાખવું. 
(ભએ કછ રીત નાન ૧૦૫૮) 
“૫૮ ત્રીદડ રાત--ગ્રેફ્ાણદ (ઉત 91411₹) ૪૮૮ શ્ઞાગ, 
કૂક, રર* સાગ, શવાની હાજ દ્કું ભાગ. એ બધાને તાવી મેન 










૧૩ પ'સુઠણુ બતાવરા તથા હુ'તરે., 


લવી તાખવું (જએ ચોથી રીત નાન ૧૦૫૪) 

 શૃછષણ્ટ ચોથા રીત-“કુચુક,, ૨૮૦ ભાગ, “ઝીકવાઇટ, 
૧૧૨૦ ભાગ, હડતાલ પ૬ ભાગ. એ ખધાને ઉપલી રીતે મેલવી 
નાખવું. ઊપલી બીજ ત્રીજી જે ચોથી શીત છરીઓને પાલીશુ ફર 
વાના કમમાં આવેછે. . 

૧૦૬૦ કાચને વલગાવા માટે ગયાપર્ચારની મેલવણી-- 
ગટાપરચા ૧૦૦ ભાગ, બલેકપીચ અથવા એશકાલતમ ૧૦૦ ભાગ 
તરઃપીતન ૧૫ ભામ. ગટાપરચાતે ખલેકપીચ અથવા એશદ્દલતમની 
શાથે તાવીને' મેલવી દેવે।. પછીચુહુલ્રા ઉપરથી નીચે ઉતારી ચોડુ' થડુ' 
પડવા દેધતે તેમાં તરપીતત રૅડી મેલવી નાખવું. એ મેલવણી ગરમ 
હોય તેટલાંજ લગાડવી. એ મેલવણી દરેક કામતે માટેછે પણુ ચામડા 
ને શારી પેઠે વલગાવી રાખેછે. 

૧૦૨૨ ચામડાને વલગાવા માટે ગટાપરચાની (સૌમે'ટ) મે- 
લવણી--બાઈ શલકફાઈઇડ એક કારબોાતતી અ'દર ગતાપરચાને 
પીગલાવી શીરા જેવી એ મેલવણી કરવી. પછી તેમાં પેતરોલીયમ 
(0૦૬₹01૯000)નામો નરમ કરી નાખવું. પછી જે ચામડાતે સાંધવુ 
છાય તૅની પર એ મેલવશી પાટલી લગાડી ચામડાતા કટકાને ખુબ 
નેરથી દાબી વત્તગાવવા. 

૧૩૬૨ રખરની કાસકીઓતે સાધવાની મેલવણી--ખાઈ 
સલદ્દાઇડ આક્‌ કારબોતની અદર ગટાપરચાતું શેોલ્યુશન ઘણુ' નરમ 
કરી તેના ઉપ૨ ના૦ ૧ લે કરી ચીડી મારવી તથા એક ખીછી સીસીમાં 
“બાઈ સલળાળડ આહ કારબોનતી અદર ગ'ધકને પીઞલાવી તેની- 
ઉપર નાન ૨ ન્ને કરી ચીઠી મારવી. હવે કાંસઈીના જે ભાગને વલ. 
ગાવનવે। હોય તે ખેઉ ભાગ ઉપર ના૦ ૧ લા વાલી મેલવણી પીછીયી 
લગાડી મજબખુત દાખીને વલગાવો જ્યારે ખરાખર શુકાયકે -તા* ર ન્ન 
વાલી મેલવણી પીઠીએ કરી તેની ઉપર લગાડવી. 

૧૦૬૩ પાડાની ખડીમાં ધુર્વાની ગયપરયચાનીમેલવણી-- 
ઘોડાની ખડીઓમાં પડેલી ફાટ તથા ચીરામાં પુરવા માટે આએ મે- 
લણી ધણી ઢારીજે. “ગમ એમોતી*ાક ૧૦ ભાગ તોલીને લેવા . 
તથા શે!શને ગતાપરચા ૨૦થી ૨૫ ભાગ તોલીને લેવો. પેહલા ગત, 
પરચાતે ૧૪૫ દીગરથી ત્તે ૨૧૨ દી?,રી કેરનતહીતની ગરમી શુધી : 
ગરમ કરી તેમાં “ગમ એમોાનીઆક નો ભુકો નાખી તે ખધુ મલીને .. 
એક શરખુ યાય ત્માં શુધી હીલવ હીલવીઃકરી મેલવી નાખવું જ્યારે ફે: .. 








પરચુઢણું બનાવરો તથા હુંતરે. ફહ 


પડે ત્યારે એ મેલવણી તમમ થાય તયાં સુધા તેને »રમ રવી પછી જે 
ઝેકાણે એ મેલવણી લગાડવી હોય તે જગાને શાર્ઃઃ પેઠે ૬.1૪ કરવી 
પછી ખડીમાં પડેલી ફાટમાં એ મેલવણી ગરમ કીધેલી છરીના પાણા 
એ &2 તેમાં પુરવી. જયારે તે થી પડશે એટલે કઠણુ થઇ જશે. 
એટલુજ નહી પણુ તાલનતા ખીલ! પણુ તેમાં ધે।૪ શકશે. 

૧૦૬૪ પીકચર ફ્રેમ બનાવવ!ની સેલવગ્‌ી--સરસતે પાણી 
શાં ભીજવી રાખે. પછી ઉક્લતાં પાણીના વાસણમાં ગ્એે સરસતુ' વા- 
સષ્યુ મુકી સરસને શારી પેઠે ઉકાલવે. એ પરમાણે તઇઆર કીધેલે, 
સરસ ૧૩ ભાગ, મુડદારસી'ગતો ભુકો ૪ ભાગ, સફેતો ૮ ભાગ, 
પૃદ્યાસતર આક પેરીશ ૧ ભાગ, બારીક ચારેલે લાકડાને વેહર 
૧૦ ભાગ, એ બધાને સરસમાં શારી પેઠે મેલવી નાખે. પછી મોલડ 
માં પીછીએ કરી તેલ લમાડી તેમાં એ મેલવણી નાખવી એટલે જેવા 
ઘાટતે। મોક્ષડ હશે તેવો આકારની ફ્રેમ થરો. 

૧૦૬૫૦ ખુતને માટે સસતું બલાટીંગ અથવા વાર્નોસ-- 
માવલનેો ચુ'દર ૪ આંઊશ, સાકર ૧ આંઉસ કાલી શાઇ પાઅ। પે'ટ 
“સ્પીરીટ આફ વાઇન” ૧ ત્માંઊ?, એ બધાને .-૧ મેલવી 
દેવો. એ બલાકીંગ ખુત ઉપર લગાડયા પછી તે ખર, સુકાતુ' નથ 
(જુવો બીજી રીત નાન ૧૦૬૬) 1 58. ી ી 

૧૦૬૬, બજ ર્‌ત--એક પે'ટ કાલી સાહીની અ'દર્‌ ૨ આં. 
ઊમ સાકર, ૪ આંઉશ બાવલને। ગુંદર, એક ગલાશુ “પે।[રટ વાઇન' 
એક મસો “એધલ આફ્‌ વીત્રીઅલ” અને જરા “પ્રશીયન ખ્લુ” 
નાખી ખધાને પીગલાવીને મેલવી દેવો. જુએ ત્રીજી રીત નાન ૧૦૬૭ 
*. ક. 


૧૦૧૪, ત્રોજી રૌત--ગુ'દર્‌ ૨ આંઊશ, ગોલ ૧ ત્યાંઊસ, કાલી 


શાઇ અર્ધી પેટ. એ બધાને પીગલવા દેઇ મેલવવું પછી જલદ 


સ્પીરી આ% વાઇન એક ગલાસ લેઇ તેમાં લવ'ડરના તેલના થે[ડા 


ટીપા નાખવા. જ્યારે તેલ મલી નય કે પેલી શાહીમાં એ સ્પીરીટને 
[રડીને શારીષેડે મેલવી નાખવી. 1. 58. ક 


 શ૨૬૮. ખુતને શાફે કરવાની રીત--એક કાયની સીસીમાં 
૧ દરાપ “કલોરેટ આદ પેણટાસ” નાખી તેમાં ર આંઉસ “દીશતીલ 


“વાટર” તામી તામીં પીગલવા દેવા. જ્યારે તે પીગલી ન્નય 3 તેમાં 
. ૧ મ્માંઉશ મ્યુરીઆઆરટીકએસીડ નામવી. તારખાદ એક બીજી કાચ 


[જી સીસીમાં-3 આંઉશ આંગ સ્પીરીટ આદ્‌ વાળ્તમાં અરધો અં 


ક વકર ડા પાચુટષુ ખતાવે લથા' હુનશ._ 


ઉથ લી'ખુ'તું સુગ'ધી સફે. નાખી સીસીને છીલવ હીલવ કરી સેલવી. 
દત્રો. પછો 'એ એઉ સીસી મારની મેલવણીને એકે સીસીમાં ડેરી મજખુત 
ખુય શાર પેડે હીલેવીને મેલવી દેવો. પછી એ સીસીને રેહવા દેવે. 
જયારે કમ પડે તમારે એ મેલવણીમાં સોજી” “૨૫૪૦ (વાડલુ) 
ખબોથી બુતતી ઉપર લગાડી ધીમી ગરમીથી સુકવી દેવે. સકાય એટ્લે 
નરમ બરાશથી ઉપર પાશોશ કરવી જેથી ચામડું તવા નેવું દેખાશે. 
, 55, 

૧૩૬૯ જર્મન સીલવરને રાજ્‌ કરવાની શેત--રાતન 
સ્તોન (1િ૦દઇટ0 81000) તા બારીક સુકામાં તેલ નાખી મેલવીને 
તેથી રાક્‌ કરવા. 

૧૩૭૨ કાગજ ઉપર સાહીતે તે કાશજ ઉપર ડાથ પડયા 
વગર્‌ કાહુડવાની રીત--“તારતારીક અથવા “સૌત્રીક આશીડ અને 
એઓક્ઝાલીક એસીડ ખે સરખે ભ્રાગે લેઇતે પાણીમાં પીગલાવી શોછ 
પીૌછીએ કરી તે શાહીના દાધ નીકલી જાય તેમ લગાડયા કરવી પછી 
તેની ઉપર ખલાટીંમ પેપર દાખી તેને શકવી નાખવા. 

૧૦૩૭  ડડા, પુતલા અને બીર તરેહુવઃર ફેંસી ચીજે 
બનાવવાની 2 સ્ૂસરશ ૫૦ ભાંગ, મીન અથવા ર્‌ાલ ૩૫ ભાગ, 
ગલીસર્રીંગ ૧૫ ભાગ અને ₹ગને માટે અગટન્નેગ શી'દૂર અથવા 
સફેતે:* સરસને પાણીમાં ભીજ્વી રાખો. પછી ઉફલતા પાર્ણીના વા- 
સણુમાં એ સરસવું વાસણુ સુકી ઉકાલીને તઇશ્યાર કરવો ત્મતે તેમા 
મીત અતે રાલ હુમેર્વી. જયારે બધુ તવાઇતે મલી જાયકે તેમાં રગ 
નાખી સેલવવું, પછી પલાસતર્‌ આક પેરીસના અથવા ધાતુના 
અથવા લાકડાના બનાવેલા મોલડમાં તેલ લગાડી એ મેલવણી તેમા 
શેડવી. એ મેલવણીની ખનાવેલી ચીન્ને સીંગડાના નેવી કડણુ થશે. નને 
નર્મ મેલવણી બનાવવી હોયતો જીએ બીજી રીત નાન ૧૦૭૨) 

શૂત૭ર ખીંજી રીત--સ૨ર્સ ૫૦ ભાગ, મીન અયવા રાલ ૨૫ 
ભ્રામ, અને ગલીસળ4ીન ૨૫ ભાગ. એ ખધાર્તે ઉપર પરમાણે (જી 
ના” ૧૦૭૧9 મેલવીને મોલડમાં તેલ લગાડી ખે મેલવણી તેમાં રેડવી . 
પણુ જે એ મેલવણીમાં ૩૦યીડપ ટકા સેતા થવા સીંદુર નાખોતે ક 
મેલવશેો તો. એ મેલવણીતા એટેલા ધાટ કઠેણુ થશે." 

. ૧૦૭૩ લોહક્ા સ,થે લોહહુ વલગાવાની સેલવણો--ગરે 1 
લોક્ઢા (કાસત આઇરન) નો બારીક શુક ૬? ભાગ, નવશાગર્સ 
ભાચ, ગધકતા | ફૂલ ૧. શાગ. એ. બધાને થોડા પાણીમા મૈલવીસે, ચ્‌. 







પર્રુટયુ ખનાવગે તથા હું'તરે. . શકર 


કટ લાહી જેશુ કરવુ. એ મેલવણી તરત તાજી બનાવેશી વાપડવી. 
ી ૧૦૭૪ લોહુઢાની ચીજને પચર્માં વલગાવવાની મેલવણી-- 
પલાશતર આદ પેરીસ ૭ ભાગ અને લોઠહઢાતો ગસેલે ભુકો ૧ ભગ 
એમાં પાણી નામી * સેલવીને તરત કામસાં લેવી, આએ મેલવણી 
જભદી સુકાઇ નય છે. 

૧૦૭૭૫.  ગલતા પીધને તરત બ'ધધ કરવાની શ્ેલવણી-- 
ગરબી (1 10%) રપ જભ્ઞાગ, મીત ૨૦ ભાગ; લાશ્ડ ૪૦ ભાગ; 
લાકડાની ચારેલી રાખ ૪ ભાગ. એ બધાને ગરમ કરી શારી પેઠે 
શેલવી નાખવુ. પછી ગરમ કીકધેલી છરીના પાતાગમે કરી એ મેલ- 
વણી જાંઠ્ઠાં લગાડવી હેય તાંહાં લગાડવી. 

૧૩૬૦ લાકડાને વેહુર અને તેલની લાંબી --લાકડાના 
બારીક ચારેલા વેઠરમાં અલસીતું તેલ રેડી સારીપેઠે ધુ'ડીને મેલવી 
નાખી લાંબી જેવી નર્મ મેલવણી ખનાવવી.એ લાકડાની ફાટમાં પરઃ 
વામાં આવે છે. 

૧૭૭૭, લાકડ નો વેહર્‌ અને સરસની લાંબી-- પાણી ૬૦ 
ભાગ અને સરસ ૧ ભાગ, તથા લાકડાતે। બારીક ચારેજુ' હર એ! ' 
સેલવણી લાંબીના જેવી વટ થાય તેટલે।. પેહલા સર્સને' પાજ્ીમાંઉકાલ ] 
મેલવી રવો, પછી તેમાં થોડા થોડા વેહરે' તાખતા જવું અને લા-- 
કડીથી હીલવં હીલવ કરા મેલવતા જવું જ્યારે લાંબી જેવું ધટ થાય 
કે ઉતારવી, એ મેલવણી લાકડાની જ્રાટમાં ગરમ ગરમ પુરવી. 

૧૦૭૮* લાકડાના વાસણ વલગાવા માટે પાણી ભીજઈ- 
ને નીકલો નહીં જય એવો (વાતર પુરૂફૂ) સરસ બનાવાની રત 
--તાવેલે જાડો સરસ ૧૦ ભાગ, અતે .અલસોનું તેલ પ ભાગ, 
શુડદાર સીંગ ૧ ભાગ, એ ખધાતે દરા મીનીટ સુધી ઉકાલવુ', મ્મતે 
એ મેલવણી ગરમ ગરમ લગાડવી. 

સ શઉહ૭૬# કોચ તથા પથર્ને લાક્ડા શાથે વલગાવાનેદ 
. 'સર્સ--તાવેલા સરસતે ઉકાશીને પાણી જેવો થાય કે તેમાં લાકડાની 
“ખારક ચારેલી રાખ થોડી થોડી નાખતાં જવુ' અને લાકડીથી હીલ 
'-, ૧ હીલવ કી એ સેલવણી શૌદાના જેવી કરવી અને એ સરસ 
““જાંહાં લગાડધો ફય તાંહાં ગરમ ગરમ લગાડીને વલગાવે. 

૧૦૮૦૦ વોલપેપર (ભી'ટપર્‌ વલગાવાના કાગજ) માહે 
“મોટાની લાહી 1૦૦ ભાગ, ફ્ટકીનુ' પાષ્ઠી ૨ ભાગ, સોલ્મુ 
શન ે.આદ કઝા જં જાગ; એ ગધાતે મેલવી નાખવું. એમાં કે 






જ - - પરચુંટયુ ખનાલરો તથા હુ'તંરા. 


' હ્યુશન આછ દેક્ષત્રીન નાખવા કહેલું છે. તેથી એ લાહી. વધારે ચીકત 
ખને છે, અને ફ્ટકીના પાણીથી કરી લાહી ખમતી નથી તેમન તે 
ઉપર્‌ જુગ ચહડતી અટકાવે છે. 

૧૦૮૧ પોસતની ટીકીટો વલગાવા માટે શેલવણી--દેક્ષત્રીન 
(0૯% 06) ર્‌ ભાત્ર આસીતીક આસીડ ૧ ભાગ, પાણી પ ભાગ 
અને એલકેોહલ ૧ ભાગ. એ બધાતે પીમલાવી મેલવી નાખવું. એ 
વી રીતની મેલવણી પોશતનીં ટીકીટોની પછવાડેની બાજીપર્‌ લગા* 
હવામાં આવે છે, કે જેતે પાણી ચોપડીને કાગજ ઉપર વલગાવેછે. 

૧૦૮૨# પથરતો કૂ'ડીએ તથા લાકડાની તાકીઓમાં પ- 
રૂલી ફાટમાં પુર્વાતી (સોમે') મેલવણી--શેોહઢાની એક કહરાધ . 
માં રાલ ૨ ભાગ અતે પીલુ મીત ૨ ભાગ નાખો ચુલાઉપર સુકી 
તાવીને મેલવી દેવો, પછી તેમાં ખુખ ખારીક છુ'ડેલે એકર (91178 
એક વતતી ર્‌ંગ્ગેન મઢેડી)તો ભુકો ૨ ભામ નાપ્ખી થોડોવાર્‌ રેહવા 
રગે. પછી પષરની કુડી અષવા લાકડાતી તાકી માં પડેલી જાં ગમે 
મેલવણી સડવી, એટલે એ સૌમેટ સુકાઇને કઠણુ પથર જગુ" જશે. 

૧૮ ૩ કપડા ઉપરથી સાહાનાં ડરાગ પ લી રરીત-- 
તે કે કપડા ઉપરથી દાથ કાહડવ સાટે અક્ઝાલીક એશીડ વાપડેછે 
પણ એ ન્આસીડથી કઝ નવા સાખા ઉપર ખમબ અશર કરે છે. તેથી 
તેના કરતાં ૨ ભાગ તાર્તાર અને ૧ ભાગ ફૂટકીના ભુકાને શારીપેડૅ 
મૅલવી દેઇ તેનું સોલ્યુશન (પાણી) બનાવા દાઘ ઉપર લગાડવું એથી 
કપડા બગડતા નથો. 

૧૦૮૪, લાકડામાં પુર્વા માટે સુણાની લાંખી--મી જવેલે! 
કલી્રુણા ૧ ભાગ, રાઇ ફ્લોર (18 શંંખા1) ૨ ભાગ, અલસીનુ' 
તેક ૧ ભાગ, અતે એમાં ૨ગ પુરતી અ'બર (ઈ1ઇટ') નાખો 
ખધાને મેલવી દેવે. ર 

૧૦૮૧૦ લાકડામાં પુર્વા માટે ફૂરેચ લાખી--ખાવલીએ। 
ગ્ુદર્‌ ૧ ભામ, પાણી ર્‌ ભાગ, પટેરો સ્તારચ- (પટેટામાંથી કહાડેલે! 
એડ . જતનો કાંછતેઃ ત્યાર) 3 થી પ ભાગ. એ ખધાતે મેલવી 
નાખવુ 

૨૦૮૬# લાકડાના પાટીઆની જમીનમાં પુર્વાની લાખો 
--જે પારીઆની જમીનને વારનીશ મારવું હોય ભને તેમાં નાકાં 
તયા જાઢ પડી હોય તો તેમાં પુરવા માટે હાવી. રીતતી લાંબી ખનો- . 
“વવી:--સર્સ ૨ ભાગ, પાણી ૧૪ ભાગ, પલાશતર્‌ આ? પેરોજ. ૪% 


,પરચુટણુ ખનાવટે તથા હુ'તરેા; શક્યું 


 શ્ાંગ, મુડદાર સીંગ ર૨ થી ૪ ભાગ. સરસને પાણીમાં પીગલાવી તેરમાં 
“' પલાશતર્‌ આફ પેરીશ તથા મુડદા૨ સી'મતે( ખારીક ભુકે! નાખી” 
મેળવી દેવે. ' 

૧૦૮૭. સોનીખો માટે દાગીણાને ચલડ કાહુડવની ભુકી 
સફેતો ૪ર; ભાગ, ચાક ૧૭૪ ભાગ, કારબે।ાનેટ આક મેગનેશી આ 
૧ર ભામ, એ બધાતે બરીક ભુકો કરી મેલવી દેવે. 

૧૦૮૮. પૌષોને સાક્‌ કમ્વાની શીત--થોડા રતલ સુકા 
ચુણ પીપ્માં નાખી તેમાં પાણી ર૨ડીતે બધ કરવું. ધોડેવાર પછી 
તેમાં ખીજા પાણી રેડી તે પીપતે ગગડાવગુ'. પછી સોન્ન પાણીધી 
ધે,ઇ કાઢુંડવુ, ી 

૧૦૮૯૨ સરેકાના તથા વાઈનના દાથ કાહડવાનતોા સાખુ 
--ર॥ આંઉશ સફેદ સાખુની અ'દર ૧ પ્રવાહી દરામ તરપીતન તેલ 
અને ૨૫ ગરૅત નવરાગર નાખી મેલવી દેવે।. 

૧૦૬૦* ધાતુની ચીજેનતે ચલક કાહડવાની મેલવર્ણી-- 
' શતન સ્તોન (૨0113 81910) સો. ખારક શકા લઇ તેને મલ- 
મલના કપડામાંથી ચાલી કાદેડવે।. પછી એ ચારેલે ભુકો ચોકટ લારી , 
જેવો થાય એટલે તેમાં નરમ ચાખ નાખપે ખુબ મસલીને મેલવો. 
રૃવો, દર અરધો રતલ એ મેલવણીએ ૧1 પ્રવાહી આઓઊશ તરપીતન 
તેલ મેલવવું. પછી એ મેલવ'સીના ગોલ દડા બનાવી રાખવા. એ 
6ડા જલદી સુકઇને કઠણુ થશે. જયારે ધાતુની બખન્પવેલી કાપ્નખી 
ચીજને ચલક કાહડવી હોય તે! તેનો ઉપરના ચીકાશના દાધ અથવા 
કચરા વગેરે પહેલા સાફ કરવા, પછી પેલા દડામાથી થોરડી ભુકી 
લઇ તેમાં જરા પાણી રેડી લાહી નેવી કરી તેની ઉપર લગાડવી 
અતે સુકા કપડાના કટકાએ કરી ધસીને સાફ કરી નાખવી એટલે 

ચારે યલકાટ નીકલશે. 

૧૦૯૧૦ લાકડાના સામનતે પાલીરા કરવાનુ' સૌત--પીલુ 
મીન ૪ ભાગ શને રાલ ૨ ભાગતે એક વાસણુમાં નાખી ચુલાપર 
ગુકી તાવીને મેલવી દેવું. પછી ચુલ્લા ઉપરથી એથે ઉતારી જર।- 

- વાર રહીને તેમાં સેોજી' તરપીતન તેલ ૨ ભાગ નામી હીલવ હીલવ 
કરીને પ્રેલવને ભાલડમાં રેડી દેવો. જ્યારે પાલીશ કરવી હોય 
“ તમારેએમાથી થોડુ લેઇ ઊતના કપડાના કટકા ઉપર નાખી લાકડા- 
1 (દૂર્નીચર) 'શામન ઉપર્‌ થંસીને પાલીશકરવી. 









ગૃહ _ પરચ્રુટણુ ખનાવરે તથા હુ'નપે. 


૧૦૯૨૪ તરે તથા કાક્યેતરે (તુમાઈ ઝમે સાક્‌ કરવાની રીત-- 
લાકડા અથવા પતરાની બનાવેલી ર'ગૌન ચીનાઇ થાથી અથવા ખુમથા 
' ((હરા૪) આવે છે અને નને તેનીપર વારનીશ મારેલુ' હાય તો તેવી 
વુંચઈ ધણા ગરમ પાણીથી કપડાએ કરી તુંછી તાખવી નને ધણી 
ખરાબ થઇ હોય તેદ તેની ઊપર થોડો ધઉનતો આરે; ભભરાવી સુકા 
કપડાએ કરી જારી પેઠે તુછી તાખવી. (જીઓ બીજી રૌત નાન ૪૭૬ 
૧૦૯૩ સ ગેમરમર (માર્ખલ) ના પુતલા (અસત) ને 
સાફે કરવાની રીત--પેઠલા તેવા પુતલા ઉપરથી ધુલ વગેરે પખે।- 
ડી કાહડી ધણીબ# નરમ કીધેલી હાળદરો કલોરીક એસીડ (1008: 
ઊજુવ₹૦૦[10110 4૦1ત) થી ધોઇ નાખવુ. 
૧૦૨૪ ઓક લાકડાના બનાવેલા જીણા સામનનતે સાફ 
અતે ચલકતાં કરવ॥ની રોત--જે તેવા સામન ઉપર ચીકાશના 
દાધ પડયા હોય તે! ગરમ ૪ધેલા ખીર દારૂથી ધોઇ નાખવુ (જીઓ 
“* ખીછ રીત નાન ૧૦૯૫). 

૬૭૩૯૫. ખીજ ર્‌ીત--ખીરદારૂની અ'દર ખાંડ તથા મીન” 
નાખીને ઉકાલવું. પછી પીછીએ કરી એ મેલવણી લગાડવી. જ્યારે 
સુકાય એટલે નુંછીને "ચલક કાહડવી. 

૧૦૯૬* પીતલને સાક્‌ કરવાની રીત--રપીરીટ આક આ- 
માન્યા અતે સરકાને મેલવી પીતલ ઊપર ઘસડીને ચોપડવી પછી 
ખૃલાટી'ગ પેપર્‌ તે કપીરીટ વાધતમાં ભીજવી તેથી તુછી નાખવું. 

૧૦૬૭ રૂપાને સાકૂ ડરવાની રીત--શેોલ્યુશન 'આ' તારતારને 
ઊકાલવુ અને તેં ખુખ ગરમ હોય તેટલાંજ તેમાં રૂપાની ચોન્ને સું 
જીને થોડી મીનીટ રેહવા દેવો પછી તેમાંથી કાહડીને નરમ ચામડાએ 
મરી શારી પેઠે તુંછી નાખવી, 

૧૦૮ રૂપાના વાસશેોને સાક્‌ કરવાની ભુકીં--૪ ભાગ 
પાઇપ કલેની ધોમલી ખારક ભુકી ને એક ભાગ પ્યુરીફાધક તાચ્તારતી 
ભુફળની સાથે સારી પેઠે મેલવી નાખે. 

૧૦૯૩ સોનાના વાસણોને શાક્‌ કરવાની ભુકી--પેરીશ રોડ :_ 
(2408ા'સવૈ ) તે નરમ ચામડાથી લગાડીતે શાઇ કરવા. 

૧૧૩૦ કાગજ ઊપર સૈપનેર્‌ી અક્ષરે છાપવાની રીત--. કે 
છાપવાની પીલા રમતી સાહી લેવી ખે સાહરીને છાપવાના નવા રોલર .. 
થી તાઇપની ઊપર લગાડીને કાગજને છાપી કાડી તરતજ એ છાપેલા 
“કાગજ ઉપર સોનેરી ખરાઊંઝતી જુકી નાખી રૂઉથી ખધે' %રતી લગાફ :. 








પર્સુઢયુ બનાવટો તથા ુંતરો. શૃહ્યકું 


વી ઝૉઢલે શાહીની શાથે શુકી વથી. જશે અને જે છાપેલું હેશે તે 
સોનેરી દેખાશે, 

૧૧૦૧ જલદીથી પૌગલી_« જાય એવી ધાતુની ગ્રેલવણી--જસ- 

ત ૧ આંઉસ, ખીસમઠે ૧ આંઉસ અને સીસુ' ૧ આંઉસ. ગએ ત્રણુ 
ધાતુઓને શાથે તાવીતે મેલવી દેવે. એ ધાતુની જે મેલવણી બનશૅ 
તૈ ગરમ પાણીમાં પીગલી જરો,(જીએ ખીજી રીત નાન ૧૧૦૨) 
૧૨૦૨ બીછ રીત--બીસમઠ ૧૪ ભાગ, પારે (મરકયુરી) ૨૧૬ ભાગ, 

'શીસું ૨૨ જ્રાગ એ બધાને તાવીને મેલવી દેવો (જુએ। ત્રીજી રીત) 

૧૧૬૦૩ ત્રીજી રીત--બીસમઠ ૪ ભાગ, સીસું ૪ જ્ઞાગ, અને, 

પારે! ૧ ભાગ. (જાએ ચેથી રીત નાગ ૧૧૦૪) 

૧૧૦૪ ચોથી રીત--સીસું ૨ ભાગ, બઓસમઠં ૨ ભાગ (જુએ! 

પાંચમી રીત ના૦ ૧૧૦૫) 

૧૧૦૫ પાંચમી રૌત--બીસમઠે ડભાગ, સીસુ' ૬ભાગ, ક ૩ 
ભાગ કૈ, 141 

૧૧૦૬ ઝખોઢુ' લસણીઉં બનાવવાની રીત--ચોખો દ 

કાચ ૨ આંઉશ, ગલાસ આ[% એનતીમની ૬% સાઉશ, કાશીઅસ 

(ઉઠ્રડકાંપ8) નો ભુકો ૧ ગરેન, મનગતીસ 1 ગરેત. એ બધાને: * _ 
જુદો જુદે બારીક ભુકો કશ્વે? પછી એક ખીજામાં ભેલીને સારી પેઠે 
મેલવી દેવે, પછી તેને એક મુસમાં ગાલી કાહડવુ. એજે મેલવણી યશે 
તે લસણીઉ ન્નતતેો ખરે હીરો સ્યાવેછે તેને બરાબર મલવતી થરો ક 
જે એક શાધારણ માણુસથી તે ખોટુછે એવુ પારખી શકાશે નહી. 

૧૧૦૭ ઉ'દરે।ને લલચાવનારી ખુશ્ષબો--સુવા અયવા વલીઆરીનુ 
તેલ પાથ્મા આંઉસ, હીંગને અસ્ક (ટીકચર એરો[ફતીદા) પાઆ 
આંફસ. જ બેઉને મેલવી દેવુ' અ મેલવણી ઉ'દરે।ના છટકાને ભમાડવી 
એટલે ઉેશ તેના વાશથી તે તરફ લલચાષળ્ને દોરી આવશે જેથી 

છઢકામાં તરત શપડા૪ જશે, (જુઓ બીજી રીત નાન ૧૧૦૮) 

દ ૧૨૦૮ ખીજ રીત--હીગને। બારીક ભૂકે ૮ ગરન, એપલ 
આક રોહડીયખ (એક નાતની પાતુનું તેલ) ર દરામ, સુવા અથવા વલી 
ન “રીતુ તેલ ૨ દરામ. એ બધાને મેલવી ઉપર પરમાણે છટકાને લગાડવું. 

ક ૧૧૦૯ હાથીદાંત પીજ થઈ ગયુ હાય તેને રા% કરવાની 
] રીત--૪ટકતા સોલ્યુરાતમાં હાથીદાંતને એક કલાક સુધી ભી'જવી 

રાખુ પછી તેતે ઉનના ' કપડાથી તુછી નાખી તેને સનના કપડામાં 








૧૬૮ પરચુટણુ બનાવે. તયા- હુ'તરો. 


'વીતાથી રાખાતે શુકાવાઃ રવો. ફટકીું. શોલયુશન બતાવવુ' રાથતે!' 
પાણીમાં સફેદી ઉતજ્‌ તયા સુધી તેમાં ફ્ટઈી ઉકાલવી અને થ'ડુ' પડેતે.-- 
તેમાં ઉપર પરમાણે હાથી દાંતતે સુકવું. જીઓ  ખીજી' રીત ના૦3૧૧૦ 

૧૧૧૦- ખૌજ રીંત--કલીસુણાને પાણીમાં ભીજવી  પટલી લારી * 
જેવુ" કરી ચુહુલા ઉપર શકી ગરમ કરવુ. તથા તેમાં હાથીદાંત '- 
ને સુકી તે હાથીદાંત સફેદ થાય તયાં સધી રેહવા દેવો..' પછી હાથી 
દૉતને તેમાંથી ખાહર કાઢી તુછી નાખી ઊપર પરમાણે સુકવીને પછી 
પાલીશ કરવી. ા ર 

૧૧૧૬ હાડકાંને સાફૂ કરવાની રીત--સુકકો કલીચુણો અને 
શુલાને પાણીમાં મેલવી તેમાં હાડકાં સુકી તે હાડકાં પરથી ચીકાશવાલી 
ચીજ નીકલી જય અને હાડકાં સરેદ થાય તયાં સુધી ઉકાલવા. 

૧૧૧૨ ફરે'ચ સોસે'ટ--સાખુ ચોખાના આટામાં ઝરતું પાધ્ડી 
રંડી મેલવીને લાહી જેવી ધટ કરવી, એ લાહી કાગજના ફુલ ખતાવ- 
નારાએને માટે ઘણી શારીછે કેમકે એધણા દાહડા શુધી બગડતી નથી 
અને જે એ લાહી વધુ વખત ર્હેઆથી કઠંગુ અથવા શુકકી થઇ- 
ગ૪ હોપષતો તેમાં જરા પાણી મેલવયાથી પાછી નસ્મ થશે. ₹.158 

“૧૬૧૩ માખખુને વછી વખત સોજી ર્‌ાપ્પવાની મત-પેઠલા માખણુને 
ચોાન્ત થ'ડા પાણીથી એક વાસણમાં શારી પેઠે ધોવું પછી તે માખ- 
ણમાં નીમખ્ખ નાખી ઞેથવી દેવું. એક રતલ માખણે સાશરે સવા 
તોલે! નીમખ લેવું જે વધારે દાહડા રા“નવુ હોયતો જરા વધારે તી. 
મખ તેમાં લેવું. (જીએ બીજી રીત તામ ૧૧૧૪) . 66 

૧૧૧૪. બીજ શ૨ીત--માખણુની શાથે મધને મેલવી નાખવુ 
એક રતલ માખણે એક સાંઉશ મધ મેલવવુ. પેહેલા માખણને સે 
હજ ગરમીથી ગરમ કરી પછી તેમાં મધ નાખવું [. 66. 

૨૨૧૫. ફાચનેો ભુકે। કરવાની રીત--કાચને લાલ ચૉલ ' 
જેવો ગરમ કરવો. પછી તેને એકદમ થડા પાણીમાં નાખશે તે! 
તર્ત'“ભુકો થઇ જશે. પાર્લીશના જે કાગને બનાવવામાં ણે લેષ, ર 
એવી રીતની બનાવેલી બુક્ટી વાપડેછે-' ન 
૨૧૬૧૧૬, વાઈત “૨૩ નામનુ સુ'ગધી અસેનસ--રાઝ' સ્પીરીટ ક 
 ૪-ઓઉરા, વૉચાલેટ એસેનસ ર આંઉસ, જેશમીન એસેન્સ જં આંઉશુ,, 
પેચોલી એક્ષત્રકત અરધો આંફકુ, મે બધાને એૅક કાચની સીસીમાં 
સૈલવી દેવો. . 









પરથુટણ ખતાવરો તથા હુ'તરો. ફ્્હ 


“ ૧૧૨૭૦ એસેનસ બોકુએટ (55૩૯006૦ 80પવૃપલાં) નામનુ 
સુ'ગધી એસેનસ--રોઝ સ્પીરીટ ૪ આંઉસ, એમબરગ્રીશ ટીંકચર ૬ 
આંઊસ, એરીશ (0૪ક) ૨ આંઉશ, ખરગેમાટ એઇલ પાઆ 
આંઉસ, લેમન ઓછળલ ૧ દરમ, એ બધાને કાચની સીસીમાં મેલવી 
નાખવુ. ી ા 

૨૧૬૬૨૮૦ ન્યુ માઉત હૈ (૦૪ 1109 149) નામનું 
સુ'ગધી એસેનસ--તેોનકા ટીંકચર (1'001:% 1૫10010170) ૪ આં- 
ઊસ, મશક ટીંકચર ૧ આંઊશ, બેનઝોઇન ટી'કચર ૧ આંઊશ, 
રોઝ સ્પીરીટ ૧ મ્માંઉસ, રોઝ જીરેનીઅમ' ઓઇલ ૪૦ ટીપા, બરગે 
માટ ઓઇલ ૪૦ ટીપા, એલકાહલ ૬ આંઉસ, ગમે બધાને કાચની 
સીસીમાં મેલવી નાખવું. 

૨૧૯  વેરાત એનડ નામનુ સુ'ગધી એસેતસ--રેઝ સ્પી- 
રીટ ૬ આંઉસ, વરખીના એક્ષત્રકટ ૧ આંઉસ, મશક ટી'કચર્‌ ૨ 
આાંઊસ, સુખડતુ તેન્ન ૨૦ ટીપા, એ બધાતે એક સીસીમાં મેલવી 
નાખખવુ', 

૧૬૨૦, રેલીઓતશષ (1૦૪૦0૯) નામનુ એસેનસ-- 
વનીલાટી'કચર ૮ આંઉસ, ગોલાબવું એસેનસ ૪ આંઉસ, એર જ ફ્લાવર 
એસેનસ ર આંઉસ, ટીકચર્‌ એ!ક્‌ એમબરગ્રીશ ૨ આંદસ, ટી'કચુટ 
ઓક્‌ સીવેટ અરધો! આંઉરા,કવડી બદામનુ' તેક ૧૦રીપા. આલકે[ ડેક . 
જ પેટ. 

૧૨૨૨. એતમગીલીકા એશેનસ--અરધો સ્માંઉશ એનગીલી 
કા ઓઇલ (&1ા૪લૉ[૦થ ૦1)માં એક બાતલી (હ૦ ઓવર પૂરૂષને1) 
એલડેાહશ નાખી બાતથીને હીલવ હીલવ કરી મેલવી દેવે. ી 
ી ૧૨૨૨# બગગામોય્તૃ એસેનસ--પાઆ આંઉસ ઓઇ 
: એ ખારમામોટને 1 બાતલી (૯૦ ઓવર પૂક્ને ) રેકતી [૪ 
. સ્પીરીટમાં તાખી દીલવ હીલવ કય મેલની દેવે।. 

૧૨૨૩. કાફીનું એસેનસ--ભુજીતે ખારીક છુ'ડેલી શોજી કાદરી 
પા આંઉસને' એક પોહલા મોહડાની ખાતલીમાં તાખી' તેમાં રોહર 
'આતલી (હ*ઓએઓવર પુરૂદ્તો) રેકતી ફાઇડ સ્પીરીટ નાખી થોડા કલાક 
“રહવા દેવે પછી તેતે ગાલીતે બીજી બાતલીમાં ભરી રાખવી. 

 શૂશૂજી.- ગાલડ વાતર એસેનસ--અરધો ગૌઆલન (૪ 
'“ જોંવર પુરશને.) રેકતી ફાણડ સ્પીરીટમાં લી'ખુ'તું તેલ ૪-દરામ, ગોલ!ખતુ 

“તેલ ૧ દરમ, જવમપ્લતું તેભ ૨. દરામ, તજનું તેલ ૧. ૬રામ, એપલ 





ફક _ પસ્ચુટણુ ળતાવટો તથા ''તશે, 


ન કેલાંમશ (01 ઉકાંડણાપર) અર્ધે1 દરામ, શવડરતુ તૈલ 
અરધો દરામં, એઇલ એક જુતીપર (01 ૦7 ળા 0  ખરષો 
દરમ અને લવગતુ તેલ પાઆ દરામ નાખી મેલવીને શેહેવા દેવે।. 
જ્યારે તેલ સ્પીરીટની શાથે બરાખર્‌ મલી નાયકે ગાલી ફાહડી ખાઢ- ' 
થીઓમાં ભરી રાખે. . 


૧૬૨૫» સાંચાસા ઉપર છાપેલા હેખલ વલગાવાં માટે 
લાહીં -સાંચા (મસીનના)ના ભાગે ઉપર્‌ છાપેલા લેબલે! વલગા વે છે 
8 જેથી સ'મા ન્નેડતી વષ્મતે બરાબર તેના ભાત્ર માલમ પડી આવે 
પણુ તેને જે લાહીથી વલગાનેછે તે વંખતપર્‌ હવાઇ જઇને તે વલગાવેલી 
ચીડીઓ અથવા ન'બરેો નૌકલી પડેછે, જે ધણી વેલા તે સાતા. 
ભાગા એલપખવાતે મેહેતત પડે છે તેથી આગે રીત પ્રમાણે લ્વાહી 
ખનાવીને લેબલ વલગાવેઆ હોય તો તે નીકલી પડતા તથીઃ--શાઈ 
કૂલેોરર (૨૪૦ 1007) અને સરસની લાહી બનાવી તેમાં અલસીતુ 
તેલ અતે તરપીતન નામી મેલવી દેવે. એક રતલ આટો હોમ તે 
અરધો આંઉસ અલસીતુ તેલ અને અરધો આંઉસ તરપીતન લેવુ. 

૧૧૨૬. પાણીથી ભૌજઇને નોકલી નહીં જાય એવે સરસ, 
અનાવાની” શીત--સરસ એક ભાગ લઇ તેને! બાશીક જુંકો કરવે 
તથા અલસીવું ગાહર્‌ તેલ ૧ ભાગ લઇ તેને કકરા પડતું ગરમ કરાં 
તેમાં સરસતો ભુકો નાખી પીગલાવીને ખુબ મેલવી દેવે।. જે લાકડાના 
કટકા વલગાવવા હોય તે! તે બેઉ કટકાએની ધારને રૉંખીને સાફ 
કરવી. પછી તે સા% કીધેલી બાજુને જરા ગરમ કરી તેતીપર પેલે! 
સરસ ગરમ ગરમ લગાડીને ખેઉ કટકાએતે નર્થી દાબીને વલગાવી 
રાખવા. 

૧૧૨૭. જેડી કલબ નામતું રીગધી એસેનસ--એક્ષતરેકટ 
આ જેસમીત પ આંઉસં, એક્ષતરેકઢ અફ વાચેલેટ ૨૦ ત્માંઊસ, એ . 


ક્ષતરેક્ટ આક મશક ૭ આંઊસ, એક્ષતરેકટ આઇ વનીલક# ૧1 આંઊસ, ' 
ગાભાબનું તેલ જા ત્યઉસ, સુખડનુ તેલ ૧1 6રામ, આર બલા 


શમ. ઓઇલ ૪૦ ટીપા, બેનઝાષ્ઠક એસીડ ૨ દસમ અને એલકોદલ. 
સથી ૪ પે'ટ, એ બધા તેલોનતે એલકે લમાં મેલવી નાખવા, 


૧૬૧૨૮. કારબોલીક આશીડના કાગજ ખતાવવાની રીતઃ. 


એ કાગજ ખરાખ વાશ દુર કવાતે માટે કામમાં આવે છે... સ્તીરીત  .. 


(31હ&ાપંળટ) પ ભાગ, પેરારીન (2દીક૦) ૬ ભાગ; - અતે કરૂ 


પર્ચુટણુ ખનાવટા તથા હુનર. ૨૧૦૬૧ 


ભાલીક એસીડ 2 ભાગ. એ ખધાતે મધીઅમ મરમથી લાવીને મેલવી 
દેવો. એ મેલવષી કાગંજઉપર્‌ પીછીથી લગાડવી, 

શૃજૂર૯ર ન્યુ ગાર્ડન તોઝગે નામન શુગધી એસેનસ-- 
ગએક્ષતરેકટ આપ નીરોલી ૨૫ ભાગ, અક્ષતરેકટ આક અદકારીઓ 
(8૩201 ૦4 40%04) ૨૫ ભાગ, એક્ષતરેકટ આઇ ત્યુબરાક ૨૫ 
ભાગ, ગમેક્ષતરેકટ આક્‌ જેસમીન ૨૫ ભાગ, રોઝ છરેનીઅમ (108૯ 
ઉઠા”્ઢા1પ0) ૨૫ ભાગ, એસેતસ યાક મશક ૧૦ ભાગ. એ બધા 
નેં એક કાચના ખુચની સીસીમાં મેલવી નખવું. 

૧૧૩૦. વોકંટાર્‌ીઓઆ એક્ષતઉૈકટ નામનુ શુગ'ધી એરોનસ-- 
*મોલ્ાખનું તેલ ર દરામ, એઇલ આક નીરાલી ૨ દરામ, ઓઇલ 
આદ બરગેમાઢ ૪ દરમ, એઈઇલ આક કેરીયતદર ૧૬ ટીપા,એ ઇલ 
આદ લવડર ૧૬ ટીપા, ઓઇલ ખાર આલસ્પાળશ,( 011 ૦ 4&1- 
80102) ૧૪ ટીપ!,એક્ષતરેકટ આ જેસમીન ર્‌ આંઉસ, એઠક્ષતરેકટ 
આ? મસકર્‌ આંઉસ, એક્ષતરેકટ ત્યાજ ઈરીશ(ક?₹&હા ૦ 17180૧૬. 
આંઉસ, બેનઝાઇક ૨ આંઉમ, ઓલક્રેલોલ ૧ થો ૪ પે'ટ, એ બધાને 
કાચના ખુચની ખાટલીમાં મેલવી નાખે. 


૨૧૬૩૬? એમપરેસ યુજીની ને!ઝગે નાસનુ પરક્યુમ--એટ્_ ..... 


તરેકટ આક મશક ૧ ભામ, એલતરેકટ ત્માક્‌ વતીલા ૧ ભાગ,એક્ષતરે 
કટ આ[$ તોનકા બીન ૧ ભામ, એક્ષતરેકટ આક નીરેલી ૧ ભાગ» 
એક્ષતરેકટ આકફ્‌ રોષ જીરેનીયમ જ ભ:ગ, એઠક્ષતરેક્ટ આફ્‌ સે ડલ? ૨ 
ભાગ, અતે એસેનતસ આફ્‌ રોઝ ૨ ભાગ. 

૧૧૩૨૦? આપસ પોમેડ--સોજુ એલીવ ગગોઇલ ૨૦૯૦ 
ભામ,સ્પરમાસીઠી ૫૦૦ ભાગ/ઓઇલ આફ ખરગેમાટ પ૦ ભાગ. નારે।લી 
૧૦ ભામ, ઓજલ આક્‌ કારનેશન પીક (01 0 0800811030 
“4080 ૩૦ ભાગ, પેહલા ઓલીવ એપલ અતે સ્પરમાસીટીને એક 
વાંસણુમાં નાખી આતશના ૪ગારપર મુકી પીગલાવીને મેલવી નાખે. 
થ'ડુ પડવા પછી તેમાં બાના ખધા તેલ નાખી મેલવી દેઇ, કાચન! 
, ચપુઓમાં ભરો. એ પોમીતમ ભાલને લગાડવાના કામમાં આવે છે. 
૨૫૩૩. લાલ ૨ંગતુ પેપમેતમ--કાચના એક. વાશણુમાં ૯૦ 
શામ સોજુ' એલીવ એઇલ, ૩૦ ભાગ સફેદ મીત. ૩૦ ભાગ સ્પર્‌- 
* માસીટી અને ૩થી ૪ ભાગ આલકાનેટનો છુડેલો ભુકો નાખી ચુલા 
ર ઉપરે મુકી, પીગલાવીતે' મેલવી દેવા, જ્યારે તે રાતા રંગનું” થાય ઝે 


ર ર૦૨  'પૃર્ચુટણુ અનાવટો તથા હબ. 


ગુલા' હોર્થ માલી કાહડવુ. જરા થ'ડુ' પડવા? આવે 3 સા ૪ ભાગ 
સુગ'ધી તેલ નાખવું તથા ગોલાબના થોડા ટીપા નાખી મેલવીને કાન 
ચતી પોહરા મોહડાની સૌસીઓમાં રૈડવ. ૨ 
૧૧૩૪ ખઅરેટફેલડ (કેસ્ટાઈહાતે હાઈ) લાટર્‌--આગએ સુગ'ધી 
પાણી કપડા ઉપર છાંટવામાં આવેછે. નીરેલી ર પ્રવાહી દરામ, એં- : 
પ્લ આક બરગેમાટ ૨ પ્રવાહી દરામ, લી'બુનું' તેલ ૨ પ્રવાહી દરામ, 
લ'વતડરવું તેલ ૧ પ્રવાહી રામ, રોજમરીનુ' તેથ ૧ પ્રવાહી દરામ 
ન્ત'વતરી ૩૦ ગરેન, કસતુરી ૪ ગરેન, એમમર્મ્રીશ હા ગરેન. એ 
બધાને એક કાચની ખાતલીમાં ચોડા સ્પીરીટ આક્‌ વૉધ્તની અ'દ૨ 
નાખીને ખુચ મારી એક મહીના સુધી રેહવા દેવે), પણુ તેટલા દાહ- 
ડામાં તે ખાતલીને દરરોજ હીલવ હીંલવ કર્તાં રેહવુ. છેલે એક 
ખીજી બાતલીમાં એ મેલવણી ઉપરથી નીતોરી' લછ બુચ 'મારવે. 
૧૧૩૫૨  ફ્લે।રીડા વાટર બતાવવાની રીત--બરગેમોતનું તેલ 
૮ આંઉસ, આરજતુ' તેલ ૪ સ્માંઉસ, ઊા'ચુ લવડરતુ' તેલ ૩ આંઉસ 
લવ'ગતું તેલ ૧ આંઉસ, તજતુ' ઊંસુ' તેલ _પાઆ પે'ટ, ટી“કચશ્‌ 
આઇ ઓરીશ (1306101૯ ૦ 0.૯) અરવી ષે2, ટીંકચર્‌ આજષ 
પીરૂ બાલશમ પાઆ પેટ, એલકાલ (4પ ઓવર પુરંઇનો) ૪ ગીઆ 
“લન, પાણી, ૬ પેટ, એ અધાયે મેલડી ધોડા દાકડા રેહીને બાતલી- 
એપમાં ભરી રાખો, જે પોૉડુ' બનાવવું હોય તો ઉપર પ્રમાણે ખધુ 
મોડું થોડુ લેઇને બનાવે. જીવે બીજી ચત નાન ૧૧૩૬. 
1૧૧૩૬૦ બજ રીત--એપલ આદ્‌ ખે (01 ૦00 849)અરધો 
આંઉસ, લે! શુગર ૨ આંઊશ, ઓલકોાહોલ (૯પ ઓવર્‌ પુર્કૂનો) ૧ 
પેટ, રૈકતી જૂાઈડ સ્પારીટ (૬૦ દીગર્‌ીને[) અથવા ન્યુ ઈ'ગલ'ડ રમ 
૭ પટ. પેદ્લા લે1૪ શુગર તથા તેલને સારીપેઠેં મેલવી દેવું. પછી 
તેમાં ઓલકોઇલ હુમેરો અને છેલે તેમાં સ્પીરીટ અથવા રમ મેલવવું, ' 
કપીરીટને બદલે ન્યુ ઇગલાંડ રમ વાપડશે તો વધારે શાર (જીએ 
તીજ. રીત નાન ૧૧૩૭. જજ 
૧૨૩૭, તીછ રીત--બરપેમોતતુ તેલ ૪ આંસ, લીબુંનુ પે 
તેલ ૬ સ્માંકોસ, લવડરવું તેલ ૧ આંઉસ, લવગતુ તેલ ૬ દરમ, ઓલ... 
જાહલ ડરું ગીઆલન, પાણી ૬ પેટ પેહલા એલકાલની અદર  ઉષ્લા " 
ખધી તના તેલ નાખી સેલવી દેવો, જ્યારે એલ ડફૉહભની 'સાથે ભલી-. 
નય કે તેમાં યાણી રેડી ગાલી કાડી સીસીઓમાં શરી હશ. માર 
[જનાઃ થાથી ર. નાન ૨૧૩૮). ી જઃ 







 પરસુટયુ' ખનાવરા તથા ડનર. ૨૦૩ 


* ૧૧૩૮. ચોથી રીત--બરગેમોતતું તેલ ૮ ગ્માંઊસ,નેરિલી ૪ આંઉશ 

'લવહડરતું તેલ ર. આંઉસ, લ'વગનુ તેલ 1 આંઉસ, તજતુ' તેલ પાઆ 
'આંઉસ, ટીકૅચર આફ્‌  ઇરીશ (150660૪0 03 1713) અરધી પેટ 
એલકાહલ ૪ ગીઆલ ને ઉપર પ્રમાણે ખનાવી.(નુુએ નાન ૧૧૩૮) 
સીસીઓમાં ભરે. 

૧૧૩, ગાલને. જાલાબી કંર્લાની પ્ેલવણી--૧૬ ગરેત 
કાર્મીત (કફીર્મજમાંથી બનાવેશે ૨*ગ) મને કારબાનેટ આક મેગને 
શીઅમ જ દરામને મેલવી દેવે।. 

૧૧૪૦૬ વીનાગરા રૂઝ (ગાલને ગોાલાખી) કેર્વા માટે-- 
જઝીરમનટ ૩ દરામ, ફારમીન લેક 3 દરમ, એઓલકાહલ ૬ દરામ. પે- 
હલા એક પેઢ સરકામાં લવ ડરતા તેલના થોડા ટીપા નોખી સરકાને 
ખુશખોદાર કરવો, પછી એ સરકામાં ઉપલી ખધી ચીને નાખો 
પીગલાવીતે મેલવી દેવે. 

૧૪૬. રારીરની ચામડીતે સફેદ કરવાની ભુકી--એક્ષાઈડ 
એઇ ઝીંકતે! બારીક ભુકો ૧ આંઉસ7 સ્તાર્ચ (સાળુ ચોખાને આટા) 
અથવા ચોખાને દરેલે જીણો આટો ૮11 આં3સ;, અને ગોલાબતુ' તેલ 
૩ ટીપા. એ ખધાતે મેલવી નાખી ખાકસમાં ભરવુ. એને વાછત અથર - ----- 
પર્લ પાઉદર કહેજે. 

૬૧૪૨. આલ પે'ટીગના ષીક્ચરેને પેડ કરવાની રીત--- 
તેવા પીકચર તેની ફ્રેમમાંથી ખાહર કાઇડવા પછી તે ર'ગેલા પીક- 
ચરની ઉપર્‌ રેશમતો કુચો શ*્ાયવા રૂઊ %રતે। પાંથર્વો, અથવા 
ચટલી ફ્લાનેલ ફરતી પાંથર્વી. પછી તે પીકચરની ગોલ વીટ 
(ગરી) વાલવ. એ વીટતી અંદરનો વીઆશ છેક નાઠનો નહી પણુ 
.મોહતે। રાખવો. પછી પેતીમાં સુકી પેક કરવા, 

૧૧૪૩. પતશાના છાપરા ઉપર લગાડવાનો! ૨ગ--અલસીનું 
વૈલ ૩૦ ભાગ, તશપીતન તેલ ?૦ ભાગ, કોલકોથાર (00100111) 
૧૪ ભાગ, ગેરૂ ૪૬ ભાગ. ગેર્‌ તથા કોલકે[થારને છુડીને ખારીક 
કરી અલસી તથા  તરપીતનમાં મેલવી દેવો. એ રગ. પતરા ઉપર 

“છેક ધણા! જાડો તહી તેમજ ધણા પટલાબી નહી લગાડવે.. ને એ 
(ર ગતો એક હાથ શુફ્રાયા પછી તેનીપર્‌ ખીજે હાથ મારશે તો તેની 
“પર્‌. હવાની પણુ ક'૪ અશર રો. નહ ( જીચમા બીછ રીત 
'“ના૦ ૧૧૪૪.) 
ક ૧૨૪ બીછ શીત--ગ ટમમાં 3૫ ટકા. સલેતતો છુ'ડેલે 





શા પરચુટણુ નાથે તથા હરશે. ર 


ખોરીક જેકે, કક ટકા માઈક સંશેટ' (0હ8 હકા)નો ખુ'ડેલે નામક 

શુકા અને ૩પ ટકા સલેને છુડૅલે જુઠા લેવો. એ બધે જેટલો થે. 
હોય તેતો અરેધો ભાગ શોજે કેોશતાર(0૦લ-દલસ)એમાં નાખી મેલવીને 
ચુલા ઉપર સુઝી ખુબ ગરમ કરી 'સેલવી નાખવુ એ રગ પીછીયી 
છાપડા ઊપર્‌ લગાડવો. આએ રગની ખુખી એવી છે કે ગમે એવા 
ઊનાલાના તાપથી એ રગે તતર્રીને તીકલી જતો નથી તેમજ ભૌણા- 
શતી પણુ કઇ અશર એનીપર થતી નથી. તેમજ એક વખત મૅ 
રગ લગાડયે। હોય તો ફ્રી ખીજ ચાર્‌ પાંચ વર્શ શુધી રગની ગરજ 
રડતી નથી, 

૧૧૪૫. જેલીપર ફુગ નહી ચહેડે તેના ઉપાય--જેલી ને 
બરણીમાં અથવા પાટમાં ભરીઆ પછી તેની ઉપર બારીક છુડેલી 
સાકરીઆં ખાંડનું પાશ્મા ઇચ નડુ' પર્‌ કર્વુ'' પછી તે ખરણી 
અથવા પાટતું સોહડુ' જુકાના ચામડાથી અથવા મીનના કાગજથ 
મજબુત ઢાંકીતે બાંધી લેનું. 
શઉૂ૪ર. પેચોવલી રોપ (ખુશાબાદાર સાખુ)--ચરખીને। શોન્ને 
સાખુ' ૧૨૫૦ ભાગ, ઓઈલ આક પેચોવલી ૧૨। ભાગ, સુખડતું તેલ 

. જાગ, સાખુને પેઠલા પીગલાવી થ'ડે પડેતે તેમાં તેલ મેલવી નાખી 
શોલડંમાં જઅએટી કાહડે. 
. ૧૪૪. ડપુરને! સાખુ બનાવવાની રીત--સેનને ચરખીને 
સાખણુ' ૧૫૦૦ ભાગ, શાઝમચનું તેલ ૪* ભાગ, લવ'ડરતું તેલ પ 
ભાગ, કપુર ૬૦ ભાગ, પહેલા કપુર્તો ખાર્રીક ભુકો કરી તેલની 
સાથે મેલવી: દેવો. પછી સાખુતે પીગલાવી થ"'ડે પડેતે એ મેલવણીી 
કા નાખી મેલવીને મોલડમાં ગાોટીઓ એટી કાહડવી. 

. ૨૧૨૪૮. જાહાડે। જોઇને બીમામીતી પરીક્ષા--જે વાયુનુ' જેર 
ધણુ હોય તો જદાડો (પેટ) પ્રીણુ જેવો અને સુકો ભરાંઢ કરતો 
આવે તયા તેનો રગ ભુરો અને મોહતો ભાગ પાણી શાથે આવે. 

: ૨૨૪૬૭... ખીજી--પોટનુ' નેર ધણ ફોર્મ તે નહાડો લીલો, 
પીલો* વાશ સામે કઠેણુ અધવા પાણી જેવા ગરમ આવે. કલેજું દરદ. 
તથા પીત વીકાર હોય તો લીલો જહેડો આવે. ક 

૧૨૫૦.  તીજુ--કષતુ' જેર વધાર હોય -તો મવહઝનો રમ. 
સફેદ અને. લે-દરદ સાથે કતો: ચીકારનતા જેવા આવે છે... 

૧૨૬૫૧. ચોથુ'--પીતની તથા. કલેજના શટલ. ન 
સાં અને કમલાસાં સફેદ જહડોા આવે. 






પરચુટણુ ખનાવરે; તથા હુ ડુ'વશક જેટમ' 


.. શૃજૃધર? પાંચસુ'--પીત્ત વાયુનું નનેર હોય તો કાલે અને 
“પીતો! ભેલ ગાંગરીની મીશાલે આવે છે. છથુ-- 
,_. શશપડે છથુ--કોલારાતા રોગમાં ધણુ કરી ચોખાના ધવન 
જેવો! અથવા સફેત કાંજીના જેવા નનહડો આવે છે. સાતમુ' -- 

૧૧૫૪. સાતમુ--કાલે અથવા લીલો નહડે આવે વો તૈ 
કધેન્ન'નું દર$ અને પીત્તવીકા૨ બતાવે છે. આઠંમુ'--- 

૧૧૫૫૦ ગઆડમુ--અજીરન વીકારને જહડો થડા જેવો અતે 
પટલે આવે અને જે ખાતનુ' બરાબર હજમ નહી થચું હોય તો વખતે 
જાહાડામાં ખોરાકને! ભાગ પણુ પડે છે. નવમું-- . 

૧૧૫૬. નવમુ--જલ'દરનો ન્તહડેો ધણા ખરાબ વાસ શાચેં 
સફેદ હે!ય છે. દશમુ--- 

૧૨૧૫૭. દશસઞુ'--ડમેજ કરતાં વધારે કઠણુ નહડો પેટની 
કબજીઆત બતલાવે છે. મરડાની સરૂઆતમાં પણુ જાહડે ધણેા 
સખત આવે છે. ખગીઆરમુ'-- 

૧૧૫૮૦ અગીઓઆન્ય્ુ --મરડાના જહાડામાં લોહી મ્યથવા 
સીમટ અથવા લોહી અને સીમટ ખેઉ સાથે આવે. બારમુ'--- 

૧૧૫૯, ખાશર્મુ'--હરશના મસાતા રોગમાં લોલ લોહી જહ 
ડામાં ધણું પડે અને વણુકરીને લોહીની ધાર પડે છે. 


૧૧૬૦ જભ ઉષરથી ખીમારીની પરીક્ષા--તનદરેશત હ હાલત" 


માં થુક અથવા લબથી 9ભ લીણી હોય છે અતે તે ઉપર આંગલી 
મેલવાથી તેનો ભીષ્યાસ જણાઇ આવે છે. જે વાયુનુ* નર્‌ હોમ તે। 
₹ભ ઉપર કાટરા પડેલા દેખાય અને જીભનો રગ કાઇએક પોલાસ 
પર હોય. ખબીજુ-- 

૧૧૬૨. ખાજુ--પીટતુ જેર હોય તો ભ પીલી અથવા 
ક્ષાલ કાલી જેર નનરે આવે. ત્રી”્જુ-- 


૧૧૨૬૨, ત્રીજી--#નરી તાવ તથા સીટલા, ગોવર્‌ વગેરે ચેપી 


 જ્ઞાવમાં, હોજરી તથા આતરડાના સોજાની ખીમારીમાં અને જેરાવર 
તાવની ધણીખરી બીમારીમાં જીભ સુડકી હોય છે. ચોથુ-- 


૧૬૨૨૬૩, ચોયુ--કઇવું જેર હોય તે જભ ઉજલી ચલકતી 


રખાય. પાંચમુ'-- 

ત“ “ શૂર. પાંચમુ--પરમો અતે સ'ધરનીવાલાઓનીં ભને 
ગુ ૨૫ લાક ઘેરા નવો રેય. છથુ-- 

1. ૧૧૨૬૫૦ છથુ--અતેશારવાલાની જીભનો ₹ગ મધના ૨ ગજવે! 
ુ દોય.  સાતસ્નુ-- ી 





૨5૨ ર ગરૈશુઠુ મા તથા હશ. . 

હૃયૂદ્,!' સાતસ્નુ' કે-ટાઇનો આન્નર થયે! ફોમ તો તેની છીભ -. 
કારને ખર્ભઇ કાંટા સરખી યઈ જેમાથી પાણીની. મીશાલે' નજર્‌ ર 
આવે છે, આઠંમુ”- ' 

૧૧૬૪. સ્માડંસુ' --લકવાના મંરજમાં છભ બાહર કાથી 
તે એક બાજુપર્‌ ખે ચાએલી રહેછે અને મોહડાની વચેષથમાં રેહતી 

નથી. એવી જીભ અરધુ શ્મ'ગ રહી ગયલુ દેખાડૅ છે. નવગ્ુ'--. 

:૧૧૬૨૮* નવજુ--માણુસની અજલ વખતે જીભ * સુપરાતી- 
મૌશાલે અતે તરચેની જેવી રીણુ સાથે માલમ પડેછે. દશમુ--  . 

' ૧જૃટ્ફેર _દરામુ'--મોહડાવાતે અથવા ખીજે રશતે ધણું લોકી. 
ગયાં પછી જીભનો રગ કરીકે દેખાયછે. 

૧૨૭૩. હાથની નાડી ઉપરથી ખીમારીની પરીક્ષા--માણુસ 
ની તાડીની ચાલ પાંચ તંરેહની હોયછે. ૧ લુ'--નબલી, ર જુ-- 
ભારે. ત્રી'ુ--ઉતાવલી, ચોથુ---વેઠલી. પાંચસુ--દોડે ડસા (અય 
ચકા) ખાતે અથવા "ખાંચો! નાખીને ચાલે. જયારે કોઇની તાડી નખ 
ભી થાલે ત્યારે સમજવુ કે તેને ફેદસા અથવા મગજમાંથી' દરદ 
હડેલુ' છે. ખીજુ-- 

૧૬૭૧૬. બંજા--જેતી નાડી ભારે ચાલે તેતુ' ન્તયુવુ' કે લોહી 
ન ; સરકે જોરાવર માણુસતા તાવના, ભેજાંના વર્મમાં, દીલ ચુર્ડાના 
અશદરનો દરવાજાની ખીમારીમાં તાડી ભારે અથવા ભરેલી હોયછે. તયત - 

૧૨૭૨. ત્રીજી--જેની નાડી ધણી ઉતાવલી ચાલે તેને સમજવુ 
કે મગજમાં ગરમી થયલી છે ને ગરમીથી રશેગ ઉમેલોછે, ખડીમ 
ક ઘણી નબલા૪ હોય તયારે પણુ તે ઝડપથી ચાલેછે. લુ લાગવા 

થા નાડી, જલદી ચાલેછે. જેમ નાડી ઉતાવલી થતી ન્નય્‌ તેમ ૬ર૬ 
છ ર વે ઘણુ'કરી વષેછે. ચોથુ'-- 

૧૧૭૩. -ચોથુ--જેની નાડી ન૨મ અને ઊતાવલી ચાલે અને 
તે શાથે અગ ય'ડુ' હોય. તેતે ધણી નબલાઈ તથા સરદીતું ન્તેર્‌ . 
સમજવું. પાંચમુ -- 

“૧૧૭%.  પાંચચું--જેની નાડી “એ માય ચાલીને હસે (આ ઃ 
ચકો) ખાતી હાય તેને ઘણી 'નબલા૪ અને વધારે બીમારી અ *. 
વી: એવી નાડીને આંતરીઆ નાડી 'કહેછે. - પ 

. . . ૧૧૪૭૫. . પીસાખમાં તેલતે। છાંટા નાખી ટર જેવામી શીત-- 
“પશાબની” અદર ગાસની સંલી વરે'સેલનુ' હીસુતાખીને જવું. કે 
તે ક માખતં!" “તલે' દ પાછુ” #ઉપ્‌ર્‌ ફે જે “તેમાં. “તરક?” 






_ પર્ચુથ્ણ બનાવરો તથા હુતશિ,?, ૨૩૯૭ 


નૈ જ ₹ગ કાલે॥ હેય અથવા  ત્રાબાના ૨'ગ જેવો: હોય ત * 
-.શૈે.માણુસને ઘણું બીમાર જખુવુ, : બીજી--- 
જે ૧૧૪૬. બીનુ--જે ટીપુ નાખતાંજ પસરી ગયુ” તતા તેતો ક 
બીમારી સેહજ જણુવી. ત્રીજી-- . 

૧૬૧૩૭૪૭. ' ત્રીજીુ--જે કદાપી ટીપુ' નાખે તેવુ'જ મહ અથવા. 
નાચે ખેશે તા તેની ભીમારી ધલી ન્નણુવી. ચોથુ-- - 

૧૨૭૮. ચોથુ--કદાપી. વાયુનું જેર વધારે હોય તે ટીપુ ન! 
ખત્ાંજ પસરી જાય અને પીસાબતે રગ લાલ અને થ'ડી હોય- 
પાંચસુ-- - 

5 ક પાંચમુ--જે પીતતું જેર્‌ ધણ્‌' હેય તો તે ટીપામાં 

પરપોટા આવે તથા પીસાબતે રંગ પીલે અતે તે પીસાય ગરમ હોય- 

૧૧૮૦. કૈપડીએ! માટે સરસ--એક વાસણમાં ૧૨ ભાગ 
સરસ, ૮ ભાગ પાણ અતે ૮ ભાગ સફેત સાળજુતો ભુકો 'નાખી મ 
ધીઅમ ગરમીના સુહ્લા ઉપર્‌ સુકી પીગલાવે. જયારે ખધુ મલી 
«તય કૈ તેમાં ૬ ભાગ કફૂટકીતે! જક નાખી લાકડીથી હીલવ હીલવ 
“રી ગાહરે। જેવો કશે. એ સરક “ સ્પંજ” (વાડલા) થી કાગજ 
દપર્‌ ચોપડવો, છ 

૧૧૮૬૨. માખોાને પકડવા માટે સરસ--“ કાલે[ફેોની ” ૬ 
ભાગ, સરસ્ીક તેલ ૪ ભાગ અનેઃ રાલ ૩ ભાગ, એ બધાતે ચુદુલ]- - 
ઉપર પીગલાવીને મેલવી દેવો. એ મેલવણુ ન્નડી લાકડી ઉપર બ્ર 
ગાડી એક વાસણુમાં રેતી ભરી તેમાં તે લાકડીને ઉભી ખોશી મુકવી. 
ગએ લાકડી પર્‌ માખ ખેઠાથી વલગી જરે, (જાએ બીજ રીત.) 

૨૧૮૨. ખીજ રીત--રાલ દ ભાગ, તરપીતન તેલ ૪ ભાગ, 
સર્સયુ' તેલ ૪ ભાગ અનૅ મધ અરધો ભાગ. રાલ તથા સરસયું 
અને મધતે શાથે ગરમ કરીને મેલવી દેવો. પછી ચુહુલા ઉપરથી હ 
તાર થોડુ' થ'ડ' પડવા આવે કે તેમાં તરપીતન રેડી -શારી પેઠે મેલ 
વી દેવે. એ મેલવણુી ઉપર પરમાણે લાકડી ઉપર લગાડી રેતીમાં 
ઉભી ખોશી સુકવી. (જીએ ત્રીજ રીત નામ ૧૧૮૩.) ' 
. શૂશૂટ૩# ત્રીજ ર્‌ીત--રાલ ૧ રતલ, ગોલ 21 આંઉસ, અને 
'અઆલરીતું તેલ 3 આંઉસ, એ બધાને ઉકાલી જડી લાહી જેવુ' ક 
#“ ૨વું. એ મેલવણી ઉપર પરમાણે નડી લાકડીપર લગાઢી રેતીમાં 
“% રે ખાશી રાખવી. 
ર“ “૧૧૮૪:. ભીંટ ઉપર 'વલગાવેલા (લાલ પેપર). કરગજમાં 

હીડા- તથા “ઓજા જણા જણાવરોને નોરા કરવાની રીત--બે ર 





ક્#ક#ઃ પરસુટણુબતાથટો તથા કુતરો: 


. શેલ *સ્તાર્યઃ પેસ્ત” (સાખુચો'ાના આટાની લાંહીઝ ની અંદર એક 
આંઊસ “ ઝોલેસી (0010030312). ને ધણેજ ' બાસક : જડેલો, ક 
' શુકે નાખીને મેલવી દેવે... એ લાહીથી કાગજે 'વલગાવવા. 

૧૧૮૫, જણાવરેાના ચામડાંસે જાલવવાની ર્‌ીત--સલફેટ 
આંફ કોપરનતે! જેમ ખને તેમ ખુબ બારેક ભુડ્ડા કર્વે. પછી પાણી 
શાં એ લુક નાપ્યી લાકડીથી હીલવ હીલવ કરીને લાહી જેવો! કરી ' 
મામડાની ગ્ળદરતી બાજીષર એ મેલવણી પીછીથી કરી તેમાનુ' પાણી 
સુકાય નહી તેટલાં તરતજ લગાડી દેવે. એટલે ચામડાના નાકાએઓ 
માંથી એ સેથવધી થોડા વખતજમાં અદર પેવશ થશે, જેથી છયુા 
જભણુ।વરો તથા કીડાઓથી એ ચામડાને નાશ થશે નહી. 

૧૧૨૮૬# કીડીઓને દુર કરવાની શ્રીત--ખેરરાક જ્ેકવાની અ 
ભરા૪પર મ્મથવા ખો[સાક મુંકવાતા પી'જરામાં કીડીઓ યતી હોય તે 
તે અભરાઇ ઊપર ચાક લગાડવો. અથવા માખ પકડવાનું ભીણુ 
કામજ સઅુકવુ' અથવા પાંઊના જુકાને ટી'કચર્‌ આક કુઆશીઆમાં 
શીજવી જ્યાં કીડીઓ થતી હોય તયાં સુકવે. છ 

૧૧૮૭. ઊ'દરેોતે નસાડવાની રીત--જે ધેરમાં ઊ'દરો થયા 
ફાય તો તે ઊંદરોના દર ઊપર તાર (1) પીછીએ કરી ફરતે 
ચૉપડવે।. *એટલુ'જ નહી પણુ તે દરોપર તાર લગાડ્યા કરશો તે! ક્‌ 
રીથી તાંહાં ઉંદરો આવશેજ નહી. 

૧૧૮૮. ઊ'દર તથા ઘુસને। ધાહન કાહડવાની ફેોરાજરેરાની 
ચલવણી--ફોશપરશ ૧ આંઊસ અને ગરમ પાણી ૧ પે'ટતે એક 
ખાતથીમાં તાખી ખુચ મારી ખુબ તરેહથી બાતલીને હીટલવ હીલવ ક 
૨વી કે જેથી ફ્રોશફર્શ પીગલીને પાણી સાથે મલી ન્નય. પછી તેમાં . 
અરધો રતલ ખાંડ નાખવી, તયથાકતાવેલી ચર્ખી ૧ રતલ તેમાં ના 
ખી લાકડીથી હીલવ હીલવ કરી બરાખર ખધાને મેલવી નાખો. પછી 
તેમાં જવનો આટો ભેલી સારીપેઠે મેલવી નાખી તેની નાહની નાહની 
ગાલીએ અથવા કેકના જેવા પોહરા નાદના કટકા બનાવી હવામાં શુ 
કાતા-સ્ુકવા.' પછી એ સુકાયશા કટકા અથવા મોલીએઓને છુટા છવા 
થા ઊંદરના દરતી આગલ મેલે! અને તે પાસે છાલકી રકાખીમાં પા 
છી. ભરી રાખતું. જયારે એ ગોલી ઊ'દર ખાશે એટલે તરત પાણીની 
તમ્શ લાગાથી પારેની ર્કાખીમાંતું પાણી પીને. તેવું રારીર કુલી આવી 
ને: દ્વાંકાંતે તાહાંજ, પાહૃતાં થરો. બે ગલીએ, કવા કક ચાંગ: 
તા ખાધામાં નહી આવે તેની સ'શાલ 3૧0%, હ ૬“. ' ટડ# હે ટ” 


શક 





પરચુટણુ બનાવટો તયા દુ'નરે, ફેડ્જ 


૧૨૬૮5. પથરની અથવા. પતિર્દીતી દેવાલ (ભીંટ)તે ભો 
_જાસશી અચવવાની રીત--કેશતીલ ગોપ પાણે રતલ વેષ એક ગી 
' માલન પાણુંમાં નાખી ખુબ ગરમ કરવું. પછી પીછીએ કરી ભારે 
“ની પર ગરમ ગર્મ ચોપડીને ૨૪ કલાક સુધી સુકાવ્ય દેવે।. સુકાય 
એટલે અરધો રતલ ફ્ટકીને છુંડીને ૪ ગયાલન પાણીમે। નાખી પીંગ 
લાવીને પીછીએ કરી તેતીપર લગાડો. ર 
૧૨૯૦ ડાલી રાહી (ઢીડની બતાવેલી)--પોણે! ગયાલમ 
પાણીને કકરા પરતું ગરમ કરી ઉતારવુ'. પછી તેમાં માયાને છુ ડૅલેઃ 
જુકો ૧ રતલ નાખી થોડા કલાક રેડવા દેવે, ન્યારે શાર્સ પેટે 
પીમલે કે ગાલો કાહડાો. પછી તેમાં શલફેટ આક આધેરનને પુરા 
પાઆ રતલ નાખો મેલવવુ(. (જુએ ના. ૧૧૪૧) 
૧૨૨૨ કાલી શાહી--૨ રતલ માયાતે નડે ભુકો કરી 
તેમાં પોણા રતલ સગ્રફ્રેટ આફ આઇરત અને ૩ આંઉસ ખાવલન્‌ોા 
ગુદરતો ભુકો! તાખી બધાને મેલવી દેવો, પછી તેમાં ૧ 'કુઆર્ટ 
સરકો સ્મતે જાણ ગયાશ્રત પાભુ! રંડી બધાને મેલવી દેધ, ૮ થી જજ 
દાહડા શુધી રેડવા દેવા પષ્ગુ એટલ દાહડામાં તેને લાકડીથી ધડી 
ધડી હીલવહીલંવ કરતાં રેહવું” પછી શાહીને ઉપરથી નીતારી ક્ષ 
ખાતલીખામાં ભરવી. 5 
૧૬૩૨ કૃગુડ (ઈડોઓઆ ૨ખર)નુ' બલાકીંગ--ઠાડકાની મૅશ 
૨૦ ભામ, ગોલ ૧૫ ભાઃ, મરકો જ ભાગ, સલક્યુરોક એસીડ ૪ 
ભાગ અત કુચુક ઓધ્ગ 3 ભાગ. પેહલા હાડકાના મેશને એસીંડ- 
મા મલાવી, પછી તેમાં ગોલ નાખો મેતવાને કુચુક એ. ઇલ નાખો 
મેલવીને સરકે! નાખ્દી મેલવી દેવો એ બલાડફીંગ ખુન તથા નેંડ 
ઉપર લગાડવું, ('તવો બીક રીત નાક ૧૧૪૭) કુસુક એપ્લા 
બતાવતું ?ય તે! “્યુએ નાગ ૧૧/૪૪ 1 જ જજ જી 
૨:૯૩ ૪:72 શંવ-હાડકાની મેશ ૬૦ ભાગ. ગેલ 'સપં 
ભાગ, ચુડર ૨ “[13,સલક્યુર|ર આસીડ ૨૪ ભાગ, સરક પ૦ જ્ઞાગ, 
ગુચુક ઓઇલ હ« ભાગ. એ બલાકીંગ ઉપર પરમાણે બનાવવુ (જાઓ 














ઝૅચુક એઇલ બનાવવાની રત તાન ૧૧૯૮. ) ર 

દદલ૪ કુયુક એઇલ (ઈદીઆ રબરનુ તેલ) બનાવવાતો 
રૈત--પપ ભાગ, કુચુક લેઇ તેના નાહાના કટકા કર તમાં ૪૫૦ 
ભાગે, સરસયુ તેથ નાખી ગરમીથી પીગલાવીનતે  ગેલવી ર્ર 
(લુઓ બીજી રત નાક ૧૧૯૪) “જ જૌ જૂઈ કુ ી 





૨૨? 3 પરચુટણુ ખતાવટા તથા હસે, 
૬૬૯૫ * ખીજી રીત--મરોડીના એકે. વાસણુમાં.. ૧.. ભોગ. 
ઝુય્ુક (ઈદીઆ ર્ખર) નતા જીણા કઢકા કરી નાખવા અને. તેમાં .5. 
થી ૮ ભામ અકસીનું તેક ના'ખખી કેલશાના આતશ ઊપર સુઝી પી. ' 
ગલાવીને મેલવી દૅત્રે. યણુ તેને લાકડીથી ઘદી ઘડી હીપ્તવયા કેર્વુદ 
શૃ૧૯૬ દેનસીગ શુ તે મહ'ટે અલાકી'ગ--ખાવલીએ। જુદર 
૧ ભાત્ર લે!ફસુગર અરધો ભાગ, હાડકાતી મેશ (બોન 'બલેક) અરધો 
ભાગ; ભને એ મેલવણી ચોપડવા લાયક થાય તેટલુ' પાણી લેવુ. 
પેહલા ગુદર્‌ તથા ખાંડને પદજીમાં તાપ્વી પીગલાવેો,પછી તેમાં મેશ 
નાખી શોૉરોપેડે મેલવી દેકો. એ ખલાકીગ વાડલઃ(સ૫જ) થીલગાડવુ: 
૨૧૬૭ માતલીઓપર ખાંધવાના રંગીન કાગજ બનાવવા” 
ની રીત--જે ૨“ગના કાગજે ૨'ગવા હોય તેવી નતતો સુકો એની 
લાઇન રગ (&111106 0010૫ ઉપ ગ૧ન લેવો, પછી તેને ૧ ખ્ખૉ- 
ઉસ ધણેજ. નરમ રેક્તીફાઇડ એલકોાહલમાં નાખી પીગલાવો તથ! 
તેમાં ૧૦ આંઉસ દીશતીલ વાટર ઉમેરવું તારબાદ અરધો આંઉસઃ 
એલકોહલની અદર ૨૩ ગરેન તાનીન (પહંા)તે પીગલાવી પેલી 
મેલવણીમાં નાંખી મેલ્જી દેવો. પછી શદ્દેદ પટલા કાગજ લઇ શગે 
મરમર્‌નતા પથરની લાડી ઉપર સસ્‍્ખથવા ત્રામાતા પતર ઉપર સરખું 
ખોયરી એ મૅલવણીંમાં વાડલું (રપ૫જ) ખોલી તે કાગન ઉપર બધે 
શરખુ લાડી દેરી ૫ર. સુક્તા નાખવા. 
૧૧૯૮ સ્તીલ પેન નહીં ખાય એવી કાલી સાહો બના 
વવાતી રીત--માયા જેને બહેડાં કરીતે બી કહે છે તેનો છુ ડેલો ભુફેપ 
૨૫૦ ભાગ, શ્રુઠર્‌ ૨૨૫ ભાગ, સલ#યુરીક એસીડ ૧૨૬ ભાગ, એ 
બધાને ૪૦૦૦ ભાગ વરશાદતા પાણીમાં ઉકાલવું તયારખમાદ તેમાં 
થોડા ગરન ક્લોરાઇડ આક મરકચુરી હુમેરે. ી 
૧૧૯૯ સ્તીલપષેનથી લખવા માટે કાલી રાહો--લેગડડા 
દૂછા ભાગને ૫૦૦ ભાગ પાણીમાં ખુખ ઊકાલવુ, પછી તેને ગાલી 
કારડી યલ્સે। કરોમેટ આક પોતાશ નાખી ધડી બડી ખુખ હીલવ હીલવ 
કરીઆ કરવું. એ શાહીનો! રંગ બલુ કાલો થરે. એ શાકી ખધાઇક 
નહી જાય તેટલા મારે એમાં શોલ્યુશન આદ કલે!રાઈડ આકૂ મર્‌- 
કયુ'રીના થોડા ટીપા તાખવા. . . છ 
* ૨૨૦૦, બછુર્ગતી રેતી--ચારેથી છણા સફેત રેતી ૧૦૬ - 
જ્નાગ લઈ તેમાં ખરલીન બલુ નમને રગ ૪ ભોગ નાખી ૪૨1. 
પાણી રેડી ચુલા ઉપર ઝુકી તેતે ફેરવ ફેર્વ કરવી. ન્યારે રેતી. 
બલુ' રગનીથાયકેતર્ત તેને સુકવી નાખવી. સ 


યાંકન... વ 


વર્તમાનજપતશેના મત. શ્ર 


- ન્ટ “ડતર્પોથીની પેહલી તથા ખીજ ગ્પરવરૂતી વોરો 
લસ્તમાન પતરેોનાં મત” 
અખખારે સોદાગર--હં તર્પોથી અઘવા ધ'ધાદારીએનેઃ એકં 
1મતનો શોમીઓ એ નામનુ અગતવું નાહનું પુસ્તત આશરે ૭૦૦ 
ખનાવટેવું. હાલ પ્રગત થયુ' છે તેની એકે નકલ હમૉંમે મલી છે જે 
ઊષર્થી ઉમારા દરેક ગુજરાતી વાંચનારાએ।તે ભલામણુ કરીએ છે કેં 
. રૂ ગ॥ નૌ'નજીવી કીમતે તેએ ખેઠદ મોહેોતા વીસતારનુ' પરચુટણું 
ગતીઆન મેલવવાને શકતીવાન થશે... (અખખારે સે!ઘગર તાન ૧૨મી 
દીજેમખર્‌ ૧૮૮૪) 
રાસ્તગાફ્તાર--આ દહુનરપોથી મોન ખરનેજી શેોરાબજ ચી 
કેન છાપનારે રચી છે અને તે ધ'ધાદારતા ભોમીઆ દાપમલ ઉપયોગી 
ઠરાવવા માગીછે, તેવી તે ખરેખર થઈ પડે એમછે. એમાં જુદી જુદી 
ઊપથોઃગી ખનાવટાના ૭૦૦ તુંસખા આપયાછે...સ્મા ગથ રયવામાં 
તૈના ગરીબ કરતાંને ખેશક મેહનત પડી હશે...(રાસ્ત ગોષ્તતાર તાન 
૨૬ મો એપરેલ ૧૮૮૫) 
કયસરે હ્િન્દ--કીમતમાં સસતી હોવા શાથ તે મધે ૭૦૦ 
તુસખાને સગ્રદ કીધેલેો છે. બતાવનારના દીબાચામાં કેઠેવા મુજબ. 
તેણે આ સધલે! ગુજરતી માસીકે। તથા બીજી ગુજરાતો ચોપડીઓ 
અતે પ્રગ્રેજ રીસીપ ખુકો ઊપરથી પોતે પ્રગટ કરેલી ખત્પવટ સગ્રહ 
નામની ચોપડી ઊપરથી ત્યા હુનર પોથી ઉપનવી કાહડીછે... તે।પણ 
વે એક સસતીને ઉપયોગી ચોપડી છે. (કયસરે |હનન્‍્દ તાન ૧૬ મો 
યામશત ૧૮૮૫) ા 
નુરેએલમ--આવા પુસ્તની અગટ હમે ના પાડતા નથી...અ. 
ડુતરોમાના કેટલાક ન્નણુવા ન્નગછે, અને તેમતો આ સોપડીમાં સ'ગ્રહ 
થયકે। ઉપયોગી થઈ પડે એમાં શક નથરી.(નુરેએલમ એપરેલ ૧૮૮૫) 
ગુજરાત મિત્ર--એમાં બધા મલીને ૭૦૦ હુ'તરે[તુ' બયાત કર- 
વામાં આગ્યુ' છે...જે કે એ પુસ્તક ખાસ્પેજી ૨૦૦ પ્રુછ ઉપરવું છે. 
તેોપષણુ તેની કીંમત માત્ર ખારન આના રાખેલીછે. એમાં કેટલીક હજી 
કત શારી દાખલ ડરીછે(સુજરાત મીતર તાગ ૪ થી જનેવારી ૨૧૮૮૫) 
ી ભરૂચ સમાચાર---મી૦ ખરજેજી શે!રાબજી ચીકનછાપગરની 
પે ું'નરપોથી જે ત્મમતે મલીછે તે તપાસી નેતા ખહુજ ઉપયેગી 
કો ક છે. તૈતી નર ૦૦: ફુતરોતે. સહ કરીએ છે અને 


3૧૨ વરતમાન પતશેના મત, 


તેની રૂ મા કીમત તરક જેતા તે જ્રાધ્બી રીતે મોગી કહવાય નહીં 
તેના બનાવર્નારે જે ઉતમ. કાલછ બતાવી જીંદી જુદી જતના ઝ*' 
ઉપયેગી ટુ'નરોનો સમ્રહ તેમાં કરયો છે તેને માટે તેમતે 'ખરેજ 
કાશી ધટે છે. હાવી હુ'નરપેોથી' દરેક ઘેરમાં રાખવાની હમે ૦ 
મણુ કરીએછીએ...(શરૂચ સમાચાર. તાન ૧૮ મી દીજેમળર ૧૮૦ 

સુર્ય પ્રકારા--આ પ્રજા ઉપયોગી પુસ્તકની એક નકલ તેના 
કરતાં મીન ખરજેજી શેરબજી છાપમર તરફથી અમને મલીછે. તેમાં 
૧૦૦૦ જાતના જુદા જીદા અખતરાએ જાદા જુદા સ'સાર વેહવારી 
કામા મારે પ્રસીધ કર્યા છે. આ ચોપડી ધણીએક અગ્રેછ ચોપડી 
એની મદદ લઈ બનાવી છે તેમાં તેના કરતાને ભારે શ્રર લેવો! પડયે। 
હશે. ૧૮૦ પાના તથા મજબુત કાગશના પુઠા સહીત ચોપડીની 
ખધામણી તથા તેમાં વીસતારેલી સેકડો બાબતો જેતા તેતી ૪ીમત 
ર ગા માત્ર નામની છે.(સુર્ય પ્રકામ તાન ટમી દીજેમબર ૧૮૮૮.) 

કાઠીઓઆવાડ તાઈમ્સ--એ ચોપડીમાં જુદી જીદી હનર હ 
બાબતો સમાવેલી છે અતે જેને હુ'નર્‌ અથવા ગમતતે સાર્‌ ન્તદુઇ 
દેખાય એવા ર્સાયનીક અખતરાઓ કરવા હોય તેને બહું ઊપયોગનું છે 
મ્મમારા વાંચનારમાંથી જેને પતકુવાયર વીધીન અપોન એવરો થીંગ 
એ નામનો અગ્રેછ ચોપડી નઇ હોશે તેતે આ ચોપડીને ખ્યાબ તરતજ 
આવશે... (કાઠીઆવાડ તાઇમસ તાન ર૩મી દાજેમખર ૧૮૮૮) 

ગુજરાત ગેઝટ--આજ સુધી નીકલેલા આવી તરેઠના પુસ્તક- 
માં આ ખુસ્તક ધણુ” સાર્‌ છે. જુદી જુદી તયહના તેલ, જુલેલ, 
અ-વર પ્રત્યાદી બતાવવાની ધણી સારી વીગત આપેલીછે. એના ઉપ 
યોગીપણા “વષે વધારે બે।[લવા કરતાં આ ઉપરથીજ સાખીત થાય %* 
. લેતા બીજી આવતી થ૪ છે- પ્રુસસ્‍્તકતા પ્રનાણુમાં તેની કીમત ધણી 
ઠોડીછે એટલે સાધારણુ માગગ્સથાં પગ 'બરીદ થઇ શકે તેવીછે. આપુસ્ત. 
હરકોઇ માણુસે ધરમાં રાખ્યવા નનું છે આશા છે કે, ગુકડ મન 
આ પુસ્તકના સારો આશ્રમ આપશે...ધધાદારીઓતે જો; મએ ગએ 
નામને લાયક તેમાં ઘણા સારા ગુણુ સમાયલા છે. અહીશે વખાણું 
કરેવાતું કઃરણુ નથી. ટુંકમાંજ એટલુજ કે આ પુસ્તક સાર્‌ છે..**૦.* 
(ગુજરાત ગેઝટ તાન ૨૨ મી ફેબરવારી ૧૮૮૫) 

* સત્યવકત્તા--એમા વિવિષ્ધ ન્નતંતનતી સમજ સકાય તેવી વીગતે 
આપી છે. અ પુસ્તક વાંચવા લાયક અતે ઉપયો મી છે. ૧૮૦ પુણ જેવા 
મોટા કદના પ્રુશ્તકતી જીમવ રૂ ૦- ૮--૦ રાખવામાં આવીછે તે માર 
નામતી કહીએ તે। ચાણે, આ પૃસ્તક “ખરીદ કરવા યોગ્ય છે......( સત્ય 
વકતા ત!ન ૮ બી કેબર્વારી ૧૮૮૨) 


(સમામ ભાગ બીનનેફ 


